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MINISTERUL JUSTITIEI

ORDINUL
MINISTRULUI JUSTITIEI
Nr. 1691/C din 07.07.2006

Avand Tn vedere:

- prevederile Ordonantei Guvernului nr. 26/1994,
privind drepturile de hrana, pe timp de pace, ale personalului
din sectorul de apérare nationald, ordine publicd si siguranta
nationald, republicatd, cu modificarile ulterioare,

- prevederile Hotararii Guvernului nr. 1848/
28.10.2004, privind drepturile de hrana, in timp de pace, ale
personalului din sistemul administratiei penitenciare,

N temeiul prevederilor Hotdrarii de Guvern nr. 83/2005,
privind organizarea si functionarea Ministerului Justitiei,
modificatd si completata,

Emite prezentul
ORDI N

Art. 1. Se aproba ,Normele de acordare a drepturilor
de hrand, Tn timp de pace, pentru personalul din sistemul
administratiei penitenciare”.

Art. 2. Ministerul Justitiei, Administratia Nationald a
Penitenciarelor si  unitadtile subordonate vor aduce |Ila
indeplinire prevederile prezentului ordin.

Art. 3. Anexele 1-3 fac parte integrantd din prezentul
ordin.

Art. 4. Prezentul ordin se aplica incepand cu data de
07.07.2006.

Cu aceeasi datd, urmatoarele prevederi din Ordinul
Ministrului Justitiei nr. 2713/C/2001 se abrogi: Capitolul |,
Capitolul Il (pct. 1-2), Capitolul {ll, Anexele nr. 4, 9, 10, 13, 15.
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CAPITOLUL I
DISPOZITII GENERALE

Art. 1. (1) Personalul din sistemul administratiei
penitenciare* beneficiazd, pentru perioada in care se afld in
activitate, de o alocatie de hrand zilnicd, Tn Ilimita unor
plafoane calorice, diferentiate pe categorii, care constituie
norme de hrand.

(2) De aceleasi drepturi beneficiazd si functionarii
publici cu statut special din Ministerul Justitiei care au atributii
de coordonare si control al activitatii din sistemul administratiei
penitenciare sau alte atributii Tn legdturd cu activitatea
administratiei penitenciare.

(3) Alocatia de hrana zilnicd se acorda personalului din
sistemul administratiei penitenciare pe Tintreaga perioadd in
care primeste salariu si se calculeazd in functie de numarul
zilelor calendaristice din fiecare luna.

Art. 2. Normele de hrand zilnice, plafoanele calorice si
categoriile de personal pentru care se acordd, sunt cele

prevazute n anexa la Hotararea Guvernului nr.
1848/28.10.2004.
Art. 3. Hrdnirea personalului din sistemul

administratiei penitenciare se asigurd Tn conformitate cu
prevederile actelor normative care reglementeaza acordarea
drepturilor de hrand personalului din sistemul de aparare
nationald, ordine publicd si sigurantd nationala.

Art. 4. Structura normelor de hrand pentru personalul
din sistemul administratiei penitenciare se stabileste Tn mod
unitar, de Ministerul Apdrdarii Nationale, Tmpreund cu celelalte
institutii publice din sectorul de aparare, ordine publicd si
sigurantd nationald, in limita valorii calorice a fiecdrei norme.

*

Sintagma ,personalul din sistemul administratiei penitenciare”

cuprinde:

- personalul cdruia i se aplicd Statutul functionarului public din
Administratia Nationald a Penitenciarelor;

- personalul incadrat pe baza de contract.



Art. 5. (1) Asigurarea drepturilor de hrana ale
personalului din sistemul administratiei penitenciare se
realizeaza, fie Tn naturda, sub forma de hrana preparata sau
alimente neprelucrate culinar, fie prin acordarea valorii
financiare neimpozabile a normei de hrand la care are dreptul,
calculatd in functie de numarul zilelor calendaristice din fiecare
luna.

(2) Acordarea normelor de hrand sub formd de

alimente neprelucrate culinar si gama de produse
agroalimentare se aprobid de Administratia Nationald a
Penitenciarelor, la propunerea Directiei Economico

Administrative.

Art. 6. (1) Hrédnirea personalului din sistemul
administratiei penitenciare se realizeaza, de reguld, prin
unitatile proprii.

(2) Atunci céand hranirea personalului administratiei
penitenciare nu se poate realiza conform alin. (1), aceasta se
poate asigura astfel:

a) prin reciprocitate - Tntre institutiile sectorului de
aparare nationald, ordine publicd si sigurantd national&, potrivit
conventiilor incheiate intre acestea, cu decontarea valorii
financiare a normelor de hrana folosite (inclusiv T.V.A.).

b) prin agenti economici de profil - atunci cénd
hréanirea personalului din sistemul administratiei penitenciare
nu se poate fgce nici prin unitétile subordonate si nici prin
reciprocitate. In aceastd situatie, hrénirea personalului din
sistemul administratiei penitenciare se asigura n limita
plafonului caloric si al structurii normelor de hrand la care are
dreptul, cu aprobarea Ministrului Justitiei.

(3) Atribuirea cdatre agenti economici de profil a
contractelor de achizitie a activitatii de hrédnire a personalului,
se efectueaza in conformitate cu prevederile actelor normative
care reglementeazd domeniul achizitiilor publice.

(4) Spatiile si utilitatile aferente hranirii personalului,
precum si alte bunuri necesare prepardrii si servirii hranei,
aflate Tn proprietatea publicd sau privatd a statului si n
administrarea Ministerului Justitiei si a Administratiei Nationale
a Penitenciarelor, se pot pune la dispozitie, contra cost, Tn
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conformitate cu prevederile legale, titularilor contractelor de
achizitii publice, Tn limita normelor interne de fnzestrare,
intrebuintare si consum, pe perioada derularii contractului de
prestari servicii.

(5) Obligatia de Tntretinere si reparare a bunurilor puse
la dispozitie in conditiile alin. (4) este Tn sarcina exclusivd a
agentilor economici.

(6) Este interzisd utilizarea bunurilor prevazute la alin.
(4) "n alte scopuri decat pentru hranirea personalului din
sistemul administratiei penitenciare.

Art. 7. (1) Valoarea financiara a normelor de hrana se
stabileste si se actualizeazad, Tn mod unitar, de céatre Ministerul
Apararii Nationale Tmpreund cu celelalte institutii publice din
sectorul de apéarare nationald, ordine publicd si sigurantd
nationalda, in functie de indicii preturilor de consum pentru
actualizare la rata inflatiei a elementelor patrimoniale, capitolul
»Méarfuri alimentare”, publicati de Institutul National de
Statistica Tn Buletinul Statistic de Preturi.

(2) Actualizarea valorii financiare a normelor de hrand
se face periodic, pe baza indicilor preturilor de consum
prevazuti la alin. (1), daca rezultd diferente de peste 5% fata
de luna in care s-a stabilit ultima valoare.

Art. 8. Personalul din  sistemul administratiei
penitenciare nu primeste alocatia de hrana zilnica, in
situatia in care se deplaseaza Tn misiuni peste hotare si
primeste diurna de delegare sau solda in valuta.

Art. 9. Personalul din  sistemul administratiei
penitenciare, are dreptul, concomitent, la o singura norma de
hrana si la un singur supliment de hrana.

Art. 10. Asigurarea hranirii personalului din sistemul
administratiei penitenciare se realizeaza prin  bucdtéarii de
unitate.

Art. 11. (1) Personalul din afara sistemului
administratiei penitenciare, poate servi masa, contra cost,
numai daca este 1n interes de serviciu, sau face parte din
institutiile publice de apérare nationald, ordine publicd si
siguranta nationala.



(2) Persoanele prevazute la alin. (1) vor achita
contravaloarea alimentelor servite si Tn plus, o cotd de 15%

reprezentand cheltuieli de transport, aprovizionare  si
depozitare a alimentelor.
Art. 12. Personalul din sistemul administratiei

penitenciare care findeplineste functii in afara Ministerului
Justitiei si a Administratiei Nationale a Penitenciarelor,
beneficiaza de valoarea financiarda, neimpozabilda, a normelor
de hrand la care are dreptul.

Art. 13. (1) Personalul din sistemul administratiei
penitenciare care este retinut sau arestat se scoate de la
drepturile de hrana din momentul arestarii.

(2) Pentru timpul cat a fost retinut sau arestat, daca a
fost gasit nevinovat, personalul din sistemul administratiei
penitenciare beneficiaza retroactiv de valoarea financiara
neimpozabilda a normelor de hrand la care a avut dreptul, iar
dupad punerea 1n libertate, se aloca la drepturile hrana, de la
data prezentérii la unitate.

Art. 14. (1) Pentru asigurarea hranirii personalului Tn
situatii deosebite, unitatile din sistemul administratiei
penitenciare vor constitui din credite bugetare, un stoc de
sigurantd din produse agroalimentare cu termen lung de
conservare® calculat pentru 30 de zile, peste cantitatile
nevoilor de consum lunare.

(2) In cazul unor unitati penitenciare izolate™, stocul de
sigurantd, mentionat la alin. (1), poate fi asigurat pentru
maximum 7 luni. Aceste unitdti si perioada pentru care se
constituie stocul de sigurantda, se aprobd, anual, de
Administratia Nationald a Penitenciarelor, Tn cadrul planului de
asigurare tehnico—materiala avizat de Directia Economico-
Administrativa.

* Sintagma "produse cu termen lung de conservare” se referd la
produsele alimentare cu termen de valabilitate mai mare de 60 de
zile.

* Unitdti penitenciare izolate sunt stabilite prin ordin al ministrului

justitiei.

Art. 15. (1) Aprovizionarea cu produse agroalimentare
pentru iarnd, se poate realiza Tn cantititile necesare péna la
noua recoltd, fard a depdasi nevoile de consum pentru un an.

(2) Unitdtile din sistemul administratiei penitenciare pot
constitui stocuri de sigurantd pentru bunurile materiale care
fac obiectul normelor de inzestrare, dar care nu vor depasi
20% din necesarul anual la materialele destinate servirii hranei
si 10% la celelalte bunuri materiale.



CAPITOLUL 11

INSTRUCTIUNI PRIVIND HRANIREA PERSONALULUI
DIN SISTEMUL ADMINISTRATIEI PENITENCIARE

1. Reguli privind hranirea personalului din sistemul
administratiei penitenciare in cadrul normelor de
hrana.

Art. 16. (1) Normele de hrand ale personalului din
sistemul administratiei penitenciare sunt stabilite pe categorii
de personal, in raport cu eforturile depuse IN procesul de
instruire si indeplinire a misiunilor, de anotimp si conditii de
mediu.

(2) Structurarea normelor de hrand se realizeaza 1n
functie de urmatoarele principii de baza:

- realizarea unei alimentatii corespunzatoare, care sé
asigure nevoile reale ale organismului Tn calorii si substante
nutritive (proteine, lipide, glucide, vitamine si substante
minerale);

- asigurarea unei ponderi corespunzatoare a
proteinelor de origine animala, avand in vedere rolul lor in
procesul de crestere si refacere a organismului;

- folosirea in alimentatie a unei game largi de produse
agroalimentare usor asimilabile, care sd permitd realizarea
unor feluri de méancare gustoase si cu o valoare nutritiva
corespunzatoare;

- substituirea la echivalent caloric a unor produse
agroalimentare prevazute in normele de hrand cu alte produse
similare, care sd permitd realizarea unor meniuri consistente si
diversificate.

Art. 17. Normele de hrana se aplica in doua perioade
de consum:

- perioada de vard: de la 01 iunie - 31 octombrie;

- perioada de iarnd: de la 01 noiembrie - 31 mai.
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2. Reguli privind alocarea la si scoaterea de la drepturile
de hrana

Art. 18. Alocarea la si scoaterea de la drepturile de
hrand a personalului din sistemul administratiei penitenciare
se face nominal, prin ordin sau decizie zilnica pe unitate.

Art. 19. Personalul din sistemul administratiei
penitenciare, internat fTn unitdti medicale din structura
Ministerul Justitiei, ori din sectorul de apé&rare nationald, ordine
publicd si sigurantd nationald sau in spitale din alte retele,
beneficiaza Tn continuare, de valoarea financiarda a normelor
de hrand la care are dreptul.

Art. 20. (1) Personalul din sistemul administratiei
penitenciare si cel din afara acestuia, care beneficiazd de
norma de hrand nr. 12 C, 1n conditiile prezentelor
reglementari, se aloca la dreptul de hranda pentru acest
supliment, nominal, dacd sunt invitati ai directorului unitétii
respective.

(2) Personalul specificat la alin. (1), se alocd la norma
de hrana nr. 12Csi la masa de pranz.

Art. 21. Personalul din sistemul administratiei
penitenciare, care urmeaza diferite cursuri sau scoli de
perfectionare, calificare, specializare, reciclare, indiferent de
durata lor, se alocd la norma de hrana nr. 8.

Art. 22. Personalul din sistemul administratiei
penitenciare transferat Tntre unitétile penitenciare, primeste
drepturile de hranad, corespunzator modului de alocare Ila
drepturi, specific unitatii in care a fost mutat, in naturd sau sub
forma valorii financiare neimpozabile a normei de hrana, de la
data Tnscrisd Tn actul de alocare/scoatere la/de 1a drepturi.

11



CAPITOLUL I

ORGANIZAREA ACTIVITATH DE HRANIRE A
PERSONALULUI DIN SISTEMUL ADMINISTRATIEI
PENITENCIARE

1. Principii generale

Art. 23. Hrdnirea personalului din sistemul
administratiei penitenciare se asigurd, contra cost, prin
bucéatarii de unitate.

Art. 24. Cheltuielile de organizare si functionare a
bucatariilor de unitate se suporta din alocatii bugetare.

Art. 25. Infiintarea bucatiriilor de unitate se face pe
baza aprobarii directorului general al Administratiei Nationale a
Penitenciarelor.

2. Reguli de organizare si functionare a bucéatariilor de
unitate

Art. 26. Bucatariile de unitate pot organiza puncte de
desfacere (bufete) la sediu sau in alte locuri, unde personalul
Tsi desfasoara activitatea.

Art. 27. (1) In situatiile in care prin bucéatériile de
unitate trebuie sa se asigure hranirea unui numar de persoane
mai mare (participanti la convocari, activitdti de protocol si
altele), se pot acorda avansuri din alocatii bugetare aprobate,
urménd ca justificarea lor sé se faca la terminarea activitatilor.

(2) Pentru asigurarea consumului pe timpul iernii,
bucéatariile de unitate pot constitui stocuri de siguranta.

Art. 28. Unitatile  din  sistemul  administratiei
penitenciare vor asigura bucatéariilor de unitate si punctelor de
desfacere (bufete) urmatoarele:

a) localul necesar, mobilierul, fetele de masa,
tacadmurile, vesela, utilajele si ustensilele pentru prepararea,
transportul si servirea hranei, materialele igienico-sanitare
necesare localului, personalului bucétédriei si celui care
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serveste masa (servetele, scobitori, hartie pergaminaté sau de
ambalaj, casolete, cartonase pentru servit, sdpun, prosoape
etc), combustibilul pentru prepararea hranei si incalzitul
localului, imprimatele si rechizitele de birou;

b) fondurile necesare pentru plata drepturilor banesti
ale personalului, intretinerea i repararea localului,
mobilierului, utilajelor si materialelor de resortul hranei,
aplicarea masurilor igienico—sanitare (dezinfectie, dezinsectie,
deratizare, expertizd si analiza produselor agroalimentare si a
hranei etc), plata pentru energia electrica, apa, canalizare,
salubritate, posta, telefon, actiunile pe linie de protectia muncii
si alte cheltuieli prevazute de dispozitiile in vigoare legate de
organizarea si functionarea bucéatériilor de unitate.

Art. 29. (1) Prepararea si servirea hranei in bucatariile
de unitate, se asigurda cu personal din unitate. La aceste
activitati pot fi folosite, in conditiile legii, si persoanele private
de libertate.

(2) Conducerea bucdtdriei de unitate se asigura de
catre personal numit prin decizie zilnica pe unitate.

Art. 30. Medicul unitatii va controla calitatea meniurilor
preparate, respectarea normelor igienico-sanitare si conditiile
de servire a hranei, potrivit normelor specifice.

Art. 31. Aprovizionarea cu produse agroalimentare a
bucéatériei de unitate se face din depozitul unitétii in care
aceasta functioneaza, iar cand anumite situatii o impun, se
pot aproviziona si alte produse care nu fac obiectul
aprovizionarii curente, cu respectarea legislatiei privind
achizitiile publice.

Art. 32. Prin bucatariile de unitate se pot asigura,
contra cost, urmatoarele:

- meniuri fixe (normale sau dietetice) pentru masa de
dimineatd, gustare, pranz si cing;

- produse nepreparate sau Semipreparate, la
comanda;

- diferite feluri de méancare si preparate culinare la
alegere.
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Art. 33. (1) Pentru asigurarea unor produse alimentare
destinate valorificarii catre personalul unitétilor, la nivelul
bucétériei de unitate se poate constitui un fond de achizitii,
prin contributia b&neascd a personalului. in acest scop se va
deschide o evidentd nominald cu persoanele care servesc
masa Si cu suma depusa.

(2) Suma care urmeazd a fi depusd de personalul care
serveste masa se stabileste de directorul unitatii, la
propunerea responsabilului bucdtariei de unitate.

(3) Sumele depuse se restituie celor care le-au depus,
n situatia in care nu mai servesc masa la bucétaria de unitate
(mutare, pensionare etc).

Art. 34. Preturile produselor agroalimentare care se
folosesc la prepararea hranei sau care se valorificd Tn starea
in care au fost aprovizionate, sunt cele de la data achizitionérii
acestora.

Art. 35. Evidenta tuturor produselor agroalimentare
care intrd in gestiunea bucétariei de unitate se tine la preturile
la care au fost aprovizionate.

[Art.36 (1) Prin bucataria de unitate se pot hrani,
contra cost, personalul din sistemul administratiei penitenciare
si membrii de familie, precum si pensionarii sistemului
administratiei penitenciare, f&ra achitarea cotei de 15%
prevazutd la art. 11 alin. (2).

(2) Servirea mesei de cdtre membrii de familie ai
personalului din sistemul administratiei penitenciare sau de
catre pensionarii sistemului administratiei penitenciare, se
aprobéa de directorul unitatii respective.

(3)'Personalul care serveste masa va fi inscris nominal
intr-o listd care se anexeazd la documentul de distributie a
alimentelor.

Art. 37. Contravaloarea meselor servite se achita
zilnic, conform evidentei nominale tinute de responsabilul
numit in acest SCOpP

Art. 38. (1) Distributia produselor agroalimentare catre
bucétédria de unitate se face cu buletinul de distributie a
subzistentelor, in care se vor inscrie cantititile, pretul unitar si
valoarea totald a acestora.
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(2) Produsele agroalimentare necesare prepararii
hranei calde pentru persoanele aflate ocazional Tn unitate
(cele sosite dupda distributia alimentelor sau care ramén in
mod neprevdazut peste orele de program), se distribuie din
depozit cu buletin de distributie-retragere, iar contravaloarea
mesei se achitd dupa servirea acesteia.

Art. 39. (1) Scadderea din gestiune a produselor
agroalimentare consumate prin bucataria de unitate se face pe
baza de factura,, -

(2) E’gﬂsf_érsitul fiecarei luni, valoarea produselor
agroalimentare primite si consumate, trebuie sa fie egald cu
totalul sumelor incasate de la cei care au beneficiat de hrana
calda sau produse ca atare.

(3) Pentru produsele aprovizionate 1Tn vederea
valorificarii ca atare si ramase in sold la sfarsitul lunii, se
incheie situatie de inventariere.

Art. 40. In cadrul  bucatiriilor de unitate, se pot
organiza, cu aprobarea directorului, contra cost, mese festive
pentru anumite evenimente (avansari, pensionari, aniversari,
etc) cu respectarea prevederilor regulamentelor si ordinelor in
vigoare.

Art. 44, Inventarierea mijloacelor materiale si banesti,
depunerea garantiei materiale, potrivit legii, precum gi
stabilirea raspunderii materiale, se fac potrivit instructiunilor
care reglementeazd aceste activitati in sistemul administratiei
penitenciare.

Art. 42. Organizarea si executarea controlului
financiar-contabil preventiv, pentru toate operatiunile privind
fondurile bucatariei de unitate, se fac potrivit dispozitiilor
legale.

Art. 43. Seful compartimentului financiar-contabil are

obligatia sa& efectueze, periodic, controale inopinate la
bucataria de unitate, sa analizeze activitatea financiar-
contabild desfdsurata, sda propund masuri, potrivit

competentei, in vederea prevenirii sau inlaturarii deficientelor
constatate.
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CAPITOLUL 1V

INDICATIl PRIVIND NORMELE DE DOTARE CU BUNURI
MATERIALE DE RESORTUL ACTIVITATII DE HRANIRE

Art. 44. Dotarea cu bunuri materiale de resortul
activitatii de hranire, cuprinde generic bunurile materiale
necesare functionarii optime a bucatariilor de unitate
(inclusiv a bufetelor si punctelor de desfacere), respectiv
pentru aprovizionare, preparare, distribuire, transport, servire
sau depozitare a hranei (mijloace fixe, obiecte de inventar si
materiale).

Art. 45. Normele de dotare cu bunuri materiale de
resortul activitdtii de hranire sunt prezentate in Anexa nr. 1

Art. 46. Cantitadtile de bunuri materiale prevdzute in
normele de dotare sunt maximale, neputdnd fi depasite.

Art. 47. (1)Durata normatd de folosintda a bunurilor
materiale se determind incepand cu data darii lor in folosinta,
indiferent daca utilizarea lor este continud sau intermitenta.

(2) Durata normatd de folosintd este minimd si se
referd la bunurile materiale noi. Aceasta durata poate fi
depasitd printr-o judicioasd TIntrebuintare, Tntretinere si
reparare a fiecdrui bun material in parte.

Art. 48. (1) Pentru articolele din portelan si sticla, se
acordd anual, o coti de scdzamant de 30%, aplicati la
cantitatile aflate In folosintd, numai daci existd spargeri reale
(Anexa nr. 2).

(2) Pentru perioadele mai mici de un an, cotele de
scdzdmant se aplica proportional cu timpul de folosire.

(3) in cazul articolelor din sticld si portelan
intrebuintate Tn wunitatile din reteaua sanitard a Ministerului
Justitiei, se vor acorda cotele de scdzamant practicate Tn
unitdtile sanitare ale Ministerului Sanatatii.

Art. 49. Bunurile materiale care au prevdazute durate
normate de folosintd si care s-au degradat in procesul normal
de folosire, pot fi supuse operatiunii de declasare si casare, cu
respectarea reglementdrilor legale Tn vigoare.
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Art. 50. Aparatele de cantarit, greutatile precum si
madsurile pentru lichide, vor fi verificate anual de catre
specialistii in metrologie. Dotarea aparatelor de cantarit cu
greutati se face conform datelor din Anexa nr. 3

Art. 51. Dimensiunea si capacitatea bunurilor materiale
previzute N norme, pentru care nu s-au facut mentiuni
exprese in acest sens, se vor stabili Tn functie de nevoi, in
fiecare unitate penitenciara in parte.

Art. 52. (1) Bunurile materiale de resortul activitatii de
hranire vor fi distribuite pe baza de proces verbal. Integritatea
si starea fizica a acestora, vor fi verificate periodic.

(2) in situatia Tn care se constata lipsuri sau degradari
ale bunurilor materiale Tn cadrul duratelor normate de
folosinta, se vor aplica prevederile actelor normative privind
raspunderea patrimoniald.
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CAPITOLUL V

NORME DE HRANA PENTRU PERSONALUL DIN
SISTEMUL ADMINISTRATIEI PENITENCIARE

19



NORMA NR. 1 0 1 2 3 4 5
- 4300 calorii - 26 | LAMAi q 10 10
Se acorda gratuit, personalului din sistemul 27 | Lapte praf g 20 20
administratiei penitenciare, care nu beneficiaza de 28 Levgu.me proaspete g 290 0
normele de baza (2-9 inclusiv si norma de hrana nr. 11) 29 1 Masline g 10 10
’ 30 | Miere de albine q 5 5
31 | Morcovi q 20 0
:: Denumirea produselor um Ratii zilnice Obs. 82 | Murdturi g 0 40
' vara | larna 33 | Mustar g 5 5
0 1 2 3 4 5 34 | Orez decorticat g 15 15
1 | Apd minerald litri 2 15 35 | Otet de vin 9 grade q 5 1
2 | Arome, condimente, g 0,2 0,2 36 | Oua de gaina buc 1 1
ingrediente 37 | Paine alba q 700 700
3 | Amelioratori pentru 9 10 10 38 | Pastd de rosii g 15 15
preparate culinare 39 Paste fainoase q 15 15
4 Biscuiti g 10 10 40 | Pate de ficat q 25 25
5 | Boiade ardei q 0,3 0,3 41 | Piper q 0,2 0,2
6 Branza telemea q 35 35 42 | Piure de cartofi instant q 11 11
7 Branza topita q 30 30 43 | Preparate din carne q 55 60
8 Cacao pudrd q 3 3 44 | Raddcinoase albe q 10 0
9 Carne q 200 200 45 | Sare comestibild q 20 20
10 | Carne de pasare q 70 70 46 | Smantana q 10 10
11 | Cartofi (vard,toamna) q 300 300 47 | Sunca presatd q 15 15
12 | Cascaval q 25 25 48 | Tdrate de grau q 5 5
13 | Ceai q 3 3 49 | Ulei comestibil q 35 40
14 | Ceapa q 30 30 50 | Unt proaspat q 20 20
15 | Compot q 0 35 51 Usturoi q 1 1
16 | Conserve de legume in 9 50 120 52 | Varza murata g 0 80
apd sau bulion 53 | Varza proaspata q 80 0
17 | Conserve de peste In ulei q 15 15 54 | Zahar q 45 50
18 | Drojdie proaspéitd de bere q 1 1 TOTAL CALORII /Z1 4292 | 4307
19 | Faina de grau albi q 35 35 MEDIA CALORICA ZILNICA 4300
20 | Fasole uscatd boabe q 40 40
21 | Fasole batuta instant g 10 10
22 | Foi de dafin q 0,1 0,1 NOTA:
23 | Fructe proaspete q 100 0 1. Norma de hranid nr. 1 se acorda gratuit, personalului
24 Ggm g 10 10 din sistemul administratiei penitenciare, care nu beneficiaza de
25 | Gris g 0 5 alte norme de baza (2=9 inclusiv si norma nr. 11).
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NORMA NR. 2

2. Personalul din sistemul administratiei penitenciare - 5085 calorii -
care nu beneficiazd de normele de hranad nr. 2-9 inclusiv si
norma de hrand nr. 11, atunci cand nu primeste hrani Se acorda gratuit, personalului din sistemul administratiei
preparatd conform normei de hrand nr. 1, primeste in locul penitenciare, imbarcat pe navele de suprafata maritime
produselor agroalimentare din norm&, valoarea financiara, si fluviale
neimpozabilda a acesteia.

3. Personalul din sistemul administratiei penitenciare Nr. Denumirea produselor | U/M Ratii zilnice |
primeste, gratuit, drepturile de hrand conform prezentei crt. Vara larna
norme, in naturd sau sub forma wvalorii financiare 0 — V1 _2_ 8 4 S
neimpozabile, atédta timp cat primeste salariul de baza. L Apd r.nmeral'a ’ litri 2,5 1.0

4.Valoarea financiard a normei se calculeaza in functie 2 ﬁgig?;?;ogluﬁiglu ¢ 10 10
de numarul de zile calen.darl_stlce din Iun.a.resp.ec_tlvé. . _ 3 Arome, condimente, g 0.4 0.4

5. Personalul din sistemul administratiei penitenciare ingrediente
care este consemnat in unitdti, va fi hrénit, contra cost, la 4 Bauturi racoritoare mi 250 250
valoarea financiard neimpozabild a normei. 5 Biscuiti q 20 20

Aceastd prevedere se aplicda indiferent de norma de 6 Branzi telemea q 35 35
hrand la care personalul consemnat are dreptul. 7 Branza topita a 35 35

8 | Cacao q 3 3
9 Cafea naturald q 10 10
10 | Came q 350 350
11 | Carne de pasire q 100 100
12 | Cartofi q 300 300
13 | Cascaval g 25 25
14 | Ceai a 5 5
15 | Ceapd q 25 25
16 | Citrice g 200 200
17 | Compot q 0 70
18 | Conserve de legume in apa g 50 150
sau bulion
19 | Conserve de peste In ulei 9 20 20
20 | Drojdie proaspata de bere q 1 1
21 | Faina de gréu alba q 30 30
22 | Fasole batutd instant q 10 10
23 | Foi dafin q 0,1 0.1
24 | Fructe proaspete q 200 0
25 | Gem q 20 20
26 | Lapte praf q 25 25
27 | Legume proaspete g 350 0
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Nr. Denumirea produselor u/m Ratii zilnice Obs.
crt. Vara larna
0 1 2 3 4 5
28 | Masline q 10 10
29 | Miere de albine q 10 10
30 | Morcovi q 20 0
31 | Muraturi q 0 50
32 | Mustar q 5 5
33 | Orez decorticat q 20 20
34 | Otet devin 9 grade q 5 1
35 | Oud de gadina buc 1 1
36 | Paine alba q 700 700
37 | Pasta de rosii a 15 15
38 | Paste fdinoase q 25 25
39 | Pate de ficat g | 25 25
40 | Piper q 0,2 0,2
41 Piure de cartofi instant q 11 11
42 | Preparate din carne g 55 55
43 | Radacinoase albe 9 10 0
44 | Salam de Sibiu g 40 40
45 | Sare comestibila q 20 20
46 | Sirop de fructe ml 10 10
47 | Smantand 9 10 10
48 | Suncd presatad q 20 20
49 | Tarate de grau q 5 5
50 | Ulei comestibil g | 40 40
51 Unt proaspat q 25 25
52 | Usturoi q 2 2
53 | Varza murati q 0 100
54 | Varza proaspata q 100 0
55 | Vin de masa ml 50 50
56 | Zahar q 70 70
TOTAL CALORI/ZI 5154 | 5035
MEDIA CALORICA ZILNICA 5085

*

Pe timpul iesirilor in mare pand la 24 ore se asigurad in plus 0,5 litri
atat vara cat si iarna, iar peste 24 ore 1,5 litri vara si 0,5 litri

iarna.

24

NOTA:

1. Norma de hranda nr. 2 se acorda gratuit,
personalului din sistemul administratiei penitenciare,
Tmbarcat pe nave de suprafatd, maritime si fluviale, indiferent
dacd se executd sau nu iesiri in mare (fluviu), precum si
pentru timpul cadnd navele sunt Tn santier pentru reparatii sau
modernizari.

2.1in situatia Tn care personalul care beneficiazd de
aceastd normé&@ de hrand nu serveste hrana preparata,
primeste Tn locul produselor agroalimentare previzute de
normad, valoarea financiara neimpozabila, a acesteia.

3.Valoarea financiard a normei se calculeaza Tn functie
de numarul de zile calendaristice din luna respectiva.
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NORMA NR. 2 ,A” NORMA NR. 6

. 270 calorii - - 5010 calorii -
Se acorda gratuit, personalului din sistemul
Se acorda gratuit, numai in naturd, ca supliment la administratiei penitenciare, care vine in contact cu
norma de hrana nr. 2 detinutii, conduce, executd sau coordoneaza misiuni
operative, de control, informative sau speciale ori
Nr. Denumirea produselor | U/M Ratii zilnice Obs. contribuie la realizarea acestora
crt. Vara larna
0 1 2 3 4 5 Nr. . Ratii zilnice
1 Paine alba q 50,00 | 50,00 crt. Denumirea  produselor um Vara larna Obs.
5 Preparate din carne sau g 50,00 | 50,00 0 1 2 3 4 5
branza telemea 40,00 | 40,00 1 Apd minerald litri 1,5 0,5
TOTAL CALORII/ZI 270 | 270 o | Amelioratori pentru g 10| 10
” ” preparate culinare
MEDIA CALORICA ZILNICA 270 3 Arome, condimente, g 0,5 0,5
ingrediente
NOTA: 4 Bauturi racoritoare ml 160 160
5 | Biscuiti q 10 10
1. Norma de hrani nr. 2 "A" se acordi gratuit, numaiin 6 | Branzi proaspiti de vaci q 30 30 ~
naturd, ca supliment, personalului din sistemul administratiei 7 Branzd telemea q 25 25
penitenciare, care are dreptul la norma de hrand nr. 2 cand 8 Brénza topita g 35 35 v
intra Tn serviciul de cart pe timpul navigatiei, la orele 0% si 4% 9 | Boia de ardei g 03 03
2. Vvaloarea financiara a normei se calculeazd fn 10 | Cacao pudra g 2 2
functie de numarul de zile calendaristice din luna respectiva. 11_| Cafea naturald g 10 10
12 | Carne q 350 350
13 | Carne de pasdre q 50 50
14 | Cartofi (vara,toamnd) q 300 250
15 | Cascaval q 25 25
16 | Ceai q 5 5
17 | Ceapd q 40 40
18 | Ciocolata q 25 25
19 | Citrice g 150 150
20 | Compot q 0 35
21 Conserve de legume In g 35 200
apa sau bulion
22 | Conserve de peste in ulei q 15 15
23 | Drojdie proaspdtd de bere g 2 2
24 | Dulceata q 10 10
25 | Fé&ind de grau albd g 40 40
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Nr. Denumirea produselor u/Mm Ratii zilnice Obs.
crt. Vara larna
0 1 2 3 4 5
62 | Varzd proaspata q 80 0
63 | Zahar q 60 60

TOTAL CALORII/ZI 5038 4978
MEDIA CALORICA ZILNICA 5010

Nr. Denumirea produselor u/Mm Ratii zilnice Obs.
crt. Vara larna
0 1 2 3 4 5
26 | Fdind de porumb (malai) q 30 30
27 | Fasole uscatd boabe q 25 25
28 | Fasole batuta instant g 10 10
29 | Foi de dafin a 0,1 0,1
30 | Fructe proaspete q 120 100
31 Gem g 10 10
32 | Gris q 5 5
33 | laurt q 100 50
34 | Lapte proaspat de vaca ml 250 0
35 | Lapte praf q 0 10
36 | Legume proaspete q 400 0
37 | Masline 3 10 10
38 | Miere de albine q 10 10
39 | Morcovi q 25 0
40 | Muraturi q 0 50
41 Mustar q 10 10
42 | Orez decorticat q 20 20
43 | Otet de vin 9 grade q 4 3
44 Ouad de gaina buc 1,5 1,5
45 | Paine alba q 650 650
46 | Pastd de rosii q 15 15
47 | Paste fdinoase q 20 20
48 | Pate de ficat q 20 20
49 Piper q 0,4 0,4
50 | Piure de cartofi instant q 11 11
51 | Preparate din carne q 50 50
52 | Radéacinoase albe q 15 0
53 | Salam de Sibiu q 20 20
54 | Sare comestibild q 25 25
55 | Sirop de fructe ml 0 5
56 | Sméantana q 20 20
57 | Tdrate de grau q 5 5
58 | Ulei comestibil q 40 40
59 | Unt proaspat q 25 25
60 | Usturoi q 3 3
61 | Varzd murata q 0 80
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NOTA:

1. Norma de hrand nr. 6 se acorda gratuit, personalului
din sistemul administratiei penitenciare, care vine in contact cu
detinutii, Tncadrat in:

a) - grupele de interventie;

b) - subunitatile de pazd, escortare si supraveghere;

c) - sectoarele socio-educativ, medico-sanitar Si
celelalte sectoare ale unitatilor din subordinea
Administratiei Nationale a Penitenciarelor;

d) - functionarilor publici din Administratia Nationald a
Penitenciarelor care conduc, executa, asigura sau
coordoneaza misiuni operative, de control, informative sau
speciale ori contribuie la realizarea acestora, altele decét cele
de la lit. a, b si c;

e) - functionarilor publici cu statut special din
Ministerul Justitiei care au atributii de coordonare si control
al activitatii din sistemul administratiei penitenciare sau alte
atributii Tn legadturd cu activitatea administratiei penitenciare.

2.Valoarea financiard a normei se calculeazd in functie
de numarul de zile calendaristice din luna respectiva.
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NORMA NR. 6 ,A”
- 5010 calorii -

Se acorda gratuit, numai in natura sub forma de
hranarece

NORMANR. 8
- 4315 calorii -

Se acorda gratuit, elevilor gi studentilor unitatilor de
formare si perfectionare a personalului caruia i se aplica
Statutul functionarului public din Administratia Nationala

a Penitenciarelor

Nr.

Ratii zilnice

:: Denumirea produselor u/mMm VF:::EI zﬂ;::nea Obs.
0 1 2 3 4 5
1 Branza topita q 200 200
2 Cascaval é 230 230
3 Ciocolatd q 50 50
4 Conserve de carne de porc é 300 300
in suc propriu
5 Conserve de carne de vitd g 300 300
in suc propriu
6 Oud de gaina buc 2 2
7 Paine alba q 700 700
8 Preparate din carne q 200 200
TOTAL CALORIi/ZI " | 5010 | 5010
MEDIA CALORICA ZILNICA 5010
NOTA:
1. Norma de hrani nr. 6 "A” se acord3d gratuit, numai

n naturd, personalului din sistemul administratiei penitenciare,
care beneficiaza de norma de hrand nr. 6, pe timpul misiunilor
cand nu i se poate asigura hrana calda la unitatea de plecare
sau de destinatie.

2. Hrana rece pentru personalul prevdzut la pct. 1 se
poate realiza si din produsele aflate Tn structura normei care
se pot consuma nepreparate, Tn Ilimita baremului caloric

prevazut de aceasta norma.

3. in situatia prevazuta la pct. 2 se aplicad prevederile
normei nr. 14 (Substituiri de alimente).

4. Valoarea financiard a normei de hrand se calculeaza
in functie de zilele calendaristice din luna respectiva.
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ort. Denumirea produselor | /M Vara | larna Obs.
0 1 2 3 4 5
1 Apa minerala litri 2,5 1
5 Amelioratori pentru g 10 10
preparate culinare
3 Arome, condimente, g 0,5 0,5
ingrediente
4 Biscuiti g 10 10
5 Boia de ardei g 0,3 0,3
6 | Branza proaspatd de vaca g 15 15
7 Branza telemea g 30 30
8 Branza topita g 30 30
9 Cacao pudrd g 3 3
10 | Carne a 200 200
11 | Carne de pasare g 70 70
12 | Cartofi (vard, toamna) g 300 300
13 | Cascaval g 20 25
14 | Ceai g 3 4
15 | Ceapa g 30 30
16 | Compot q 0 55
17 Conserve de legume 1n é 40 140
apa sau bulion
18 | Conserve de peste in ulei 9 10 15
19 | Drojdie de bere g 1 1
20 | F&ind de grau alba g 30 30
21 | Fasole uscatd boabe g 40 40
22 | Fasole bdtutad instant g 10 10
23 | Fructe proaspete g 150 0
24 | Foi dafin g 0,2 0,2
25 | Gem g 15 15
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Nr. Denumirea produselor u/m Ratii zilnice Obs.
crt. Vara larna
0 1 2 3 4 5
26 | Grig q 0 5
27 | Lamai g 15 15
28 | Lapte proaspit de vaca mi 225 250
29 | Legume proaspete q 290 0
30 | Masline 0] 10 10
31 | Miere de albine g 10 10
32 | Morcovi q 30 0
33 | Muréturi g 0 50
34 | Mustar g 5 5
35 | Orez decorticat g 15 15
36 | Otet de vin 9 grade q 4 1
37 | Oud de gdind buc 1 1
38 | Paine alba g 700 700
39 | Pastd de rosii q 15 15
40 | Paste fainoase q 15 15
41 | Pate de ficat q 15 15
42 | Piper negru q 0,2 0,2
43 | Piure de cartofi instant q 11 11
44 | Preparate din carne q 55 55
45 | Raddcinoase albe q 10 0
46 | Sare comestibila q 20 20
47 | Smantand g 10 10
48 | Sunca presatd q 15 15
49 | Tarate de gréu g 5 5
50 | Ulei comestibil q 35 35
51 Unt proaspat q 20 20
52 | Usturoi q 1 1
53 | Varzd murata q 0 80
54 | Varza proaspata q 80 0
55 | Zahar g 45 50
TOTAL CALORII/ZI 4299 | 4325
MEDIA CALORICA ZILNICA 4315
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NOTA:

1. Norma de hrani nr. 8 se acorda gratuit :

a) personalului din sistemul administratiei penitenciare,
care urmeaza diferite cursuri sau scoli de perfectionare,
calificare, specializare, reciclare, indiferent de durata lor,
daca pe perioada respectivda nu i se acordda diurna de
delegare.

Aceste categorii de personal, care primesc drepturile
de hrana sub forma valorii financiare neimpozabile a normelor
vor achita institutiilor unde urmeaza cursurile respective,
valoarea financiara neimpozabila a normei de care beneficiaza
la unitéti.

Cei aflati Tn astfel de situatii vor primi in continuare, de
la unitdtile care le asigurd plata salariului, drepturile de hrana
de care beneficiaza, sub forma valorii financiare neimpozabile
a normelor.

Norma de hrand nr. 8 se acorda celor in drept inclusiv
pe timpul examenelor de absolvire a scolilor si cursurilor
respective.

2.Valoarea financiara a normei de hrand se calculeaza
in functie de numérul de zile calendaristice din luna respectiva.
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NORMANR. 11
- 4357 calorii -

Se acorda gratuit, sub forma de hrana rece

Nr.

Ratii zilnice

Denumirea produselor | U/M Obs.
crt. Vara | larna
0 1 3 4 5
1 | Biscuiti * g 500 | 500
2 | Bauturi racoritoare instant g 50 50 Se dizolva
n 0,5 litri
de apa
3 | Branza topita (in cutii din g 100 100
tabld)
4 | Conserve de pate de ficat g 100 | 100
5 | Conserve de peste in ulei q 200 | 200
6 | Conserve ,Aperitiv’ q 100 100
7 Conserve de carne porc g 300 300
cu fasole
8 Conserve de carne de vita g 300 300
in suc propriu
9 | Ciocolata g 50 50
10 | Sare iodata q 15 15
11 | Comprimate pentru g 4 4 1 buc. la 1
dezinfectia apei ** litru de
apd
12 | Chei pentru desfdcut cutii buc 1 1
de conserve
13 | Cutit din plastic buc 3 3
14 | Cutii ambalaj din carton buc 1 1
15 | Furculite din plastic buc 3 3
16 | Pahar din plastic pentru buc 3 3
apa
17 | Servetele din hartie buc 6 6
TOTAL CALORII/ZI 4357 | 4357
MEDIA CALORICA ZILNICA 4357

Biscuitii se
(Substituiri de

pot

alimente). In

pachete, se vor aproviziona biscuiti sarati.

Comprimatele sfaramate, se pun intr-un litru de apd, se agitd 2-3

minute si se utilizeaza dupad 30 minute.
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substitui cu paine, conform normei nr. 14
situatia in care se realizeaza

NOTA:

1. Norma de hrani nr. 11 se acordi gratuit, sub forma
de pachete personalului din sistemul administratiei
penitenciare, care beneficiazd de normele de hrand nr. 1-4 si
7-9 inclusiv, pe timpul transportului sau cadnd nu i se poate
asigura hrana calda, potrivit normelor la care are dreptul.

Pachetele cu hrand rece se realizeaza folosind
produsele existente in depozitele de alimente ale unitatilor de
penitenciare.

Bauturile racoritoare
aproviziona numai la plicuri.

Fiecare pachet va fi inscriptionat cu
valabilitate dat de produsul cu cel mai
valabilitate.

2. Pachetele cu hrana rece se distribuie in locul hranei
calde personalului care are dreptul, pentru numarul de zile cat
dureaza transportul plus o zi, daca se constata ca la
destinatie nu va putea fi alocat la drepturi, in ziua sosirii,
pentru ziua urmatoare.

Se distribuie hrana rece (o zi) tuturor acelora care au
domiciliul la o distantd mai mare de 350 km (pe cale feratd) de
unitate.

instant si sarea iodata se vor

termenul de
mic termen de
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NORMANr. 12

Suplimente de hrana

Suplimente de hrana

Nr. Denumirea B = c = D .
ort. produselor umMm Ra!:l-l. Ra!:l-l. Ra!:l.l. Obs.
medii medii medii
zilnice | zilnice | zilnice
0 1 2 3 4 5 6
1 Apa minerald litri - 0,5 -
2 Branzd topitd q 55 - -
3 Cafea § - 10 -
4 | Cascaval q - 25 -
5 Carne a - 100 -
6 | Citrice q - . 600
7 Fructe é _ 240 -
proaspete
8 Lapte proaspat ml 1000
de vaca sau apa
minerala
9 | Paine albi q 100 - -
10 | Preparate din é 75 40
carne
11 Bere - sau 500
Vin - sau ml - 250
Bauturi 250 -
racoritoare
TOTAL CALORII/ZI 657 554 660
MEDIA CALORICA ZILNICA 657 554 660
NOTA:
Ratiile din prezenta norm& sunt aceleasi pentru

perioada de vard si pentru perioada de iarnd.
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I. SUPLIMENTUL ,,B”

1. Suplimentul ,B" de hranda se acordd gratuit,
personalului din sistemul administratiei penitenciare, care
depune eforturi_deosebite sau se afli Tn_ situatii speciale

(misiuni, tabere sau alte activitatj de pregéatire, precum si celor
care executd activitati de pazé, escortare, supraveghere ale
persoanelor private de libertate transferate Tn alte localitati
decat cele de resedintd, pe o duratd mai mare de 12 ore).

Situatiile Tn care se acordd aceastd norma-de hrana si
persoanele care beneficiazd de ea sunt prevazute Tn Tabelul
nr. 1 difprezenta notai.

Alte situatii Tn care se poate acorda aceastd norma, se
aprobd de ministrul justitiei, la propunerea Directiei
Economico-Administrative din  Administratia Nationald a
Penitenciarelor.

2. Acolo unde nu sunt posibilitdti pentru distribuirea
hranei Tn naturd, cu aprobarea directorului unitatii, pentru
telefonisti, teleimprimatoristi, radiotelegrafisti si alte categorii
de personal, se va acorda la sfarsitul lunii valoarea financiara
neimpozabilda a normei.

3. Suplimentul ,B” de hrand nu se acordi personalului
pentru zilele cand se aflda Tn concedii, permisii si Tnvoiri de
peste 120re.

»#—Personalul care indeplineste conditiile pentru
beneficia de suplimentul ,B” de hrani se aloci la drepturi
nominal, prin decizie a directorului unitatii respective.

4. Personalul care lucreazain ture* primeste drepturile
prevazute de norma céte o datd pentru fiecare fractiune a
6 -8 ore.

*

Tura: 1) Totalitate a persoanelor care lucreaza Tmpreuna ntr-o
intreprindere in acelasi interval de timp. 2) Interval de timp cat
lucreazi Tmpreund un colectiv de oameni, pani ia inlocuirea iui cu
alt colectiv similar. 3) Totalitatea salariatilor care lucreazd in acelasi
timp si dupd acelasi program intr-o intreprindere sau institutie in care
se lucreaza cu mai multe schimburi.

Schimb: Totalitatea lucratorilor, funcfionarilor etc. care se gdsesc
in acelasi interval de timp la lucru Intr-o0 sectie, serviciu etc. In care
lucreazd mai multe randuri de angajati; echipd de lucratori sau
persoand care, dupd un interval de timp determinat, inlocuieste sau
este Tnlocuitda Tn munca de alta echipa sau de alta persoana; interval
de timp cat lucreaza astfel o echipa sau o persoana.

(Sursa: Dictionarul explicativ al limbii romane - 1998)
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II.SUPLIMENTUL ,C”

1. Suplimentul ,C” de hrana se acorda gratuit, numai ca
hrana preparata personalului din sistemul administratiei
penitenciare, Tn zilele festive.

2. Sunt considerate zile festive urmatoarele date: 01
lanuarie, Pastele (prima si a doua zi), 01 Mai, 29 lunie (Sf.
Petru si Pavel), 01 Decembrie, Craciunul (prima si a doua zi)
si 31 Decembrie (masa de revelion).

3. Personalul din sistemul administratiei penitenciare si
alte persoane din afara unitatii, beneficiaza de acest
supliment, gratuit, numai daca participd la masa festivd ca
invitati ai directorului. Aceste categorii de personal primesc si
50% din norma principala de hrand din unitatea respectivd
numai pentru masa de pranz, beneficiind Tn continuare de
normele de hrand la care au dreptul.

4. Acordarea suplimentului ,C” in alte situatii decat
cele mentionate se aprobd de ministrul justitiei, la propunerea
Directiei ECOnomico-Administrative din Administratia Nationala
a Penitenciarelor.

. supLIMENTUL ,,D”

1. Suplimentul ,D” de hrani se acorda gratuit, numai
Tn naturd, sub forma de citrice, lapte antidot sau apa minerala
personalului din sistemul administratiei penitenciare care Tsi
desfdsoara activitatea Tn atmosferd toxicd, cu radiatii sau
locuri de munca vatamatoare.

2. Ratia de citrice, lapte antidot sau apa minerala se
distribuie zilnic, la locul de munca, numai Tn zilele lucratoare.
Acest supliment nu se acorda retroactiv.

3. Locurile de muncd si categoriile de munci Tn
atmosferd toxicd si radiatii, pentru care se acorda acest
supliment sunt prevazute in Tabelul nr. 2, din prezenta nota.

Citricele, laptele antidot sau apa minerala se acorda
tuturor persoanelor care Tsi desfasoara activitatea Tn locurile
de munca prevdzute in Tabelul nr. 2, daca lucreaza efectiv si
permanent sau cel putin 2 din timpul normal de lucru,
indiferent de functia pe care sunt incadrate.
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4. Laptele antidot sau apa minerald prevdzute de
normd nu se substituie cu alte produse agroalimentare. in
situatia cadnd nu se poate asigura laptele, acesta poate fi
substituit cu lapte praf, potrivit prevederilor normei nr. 14
(Substituiri de alimente).

5. Personalul care beneficiazd de citrice si lapte antidot
sau apd@ minerald se stabileste nominal, prin decizie data Tn
baza procesului verbal Tntocmit de comisia abilitatda din care
fac parte fn mod obligatoriu, loctiitorul pentru logistica, medicul
unitatii si ofiterul responsabil cu protectia muncii. La procesul
verbal se anexeaza buletinul de analizd privind noxele
existente la locul de munca respectiv, intocmit de organele de
specialitate si recomandarea acestora privind acordarea de
citrice, lapte antidot sau apa minerald.

6.n cazul in care personalul din sistemul administratiei
penitenciare Tsi desfasoard activitatea Tn locuri de muncéa din
afara acestuia, la agenti economici care acorda alte produse
agroalimentare antidot decéat cele din prezenta norma, acestea
vor fi acordate in aceleasi ratii si dupd aceleasi reguli care se
aplicd la agentii €CONOMICI respectivi.
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TABELUL NR. 1

cuprinzand categoriile de persoane care beneficiaza

TABELUL NR. 2

cuprinzand locurile de munca si activitatile la care se pot

norma 12D

acorda lapte, apa minerala sau citrice prevazut de

gratuit de suplimentul de hrana prevazut de
norma nr. 12 B

Nr. CATEGORIILE DE PERSOANE Modul cum se

crt. CARE BENEFICIAZA DE NORMA acordi norma

1. | Personalul din sistemul administratiei Pe timpul cat
penitenciare, care depune eforturi desfasoard \
deosebite sau se afld in situatii speciale! activitatile
(misiuni, tabere sau alte activitatii de respecfive
pregatire, precum si celor care executa o
activitati de paza, escortare,
supraveghere ale persoanelor private de
libertate transferate in alte localitati
decéat cele de resedintd, pe o duratd mai
mare de 12 ore).

2. | Personalul din sistemul administratiei Pe timpul cat
penitenciare, care deserveste desfasoara f
dispeceratele sau care lucreaza in ture, activitatile
numai pe timpul lucrului efectiv in ture*. respect‘ive

3. | Personalul din sistemul administratiei |~Pe timpul cat
penitenciare, care executd dresajul $i; desfdsoard \
ingrijirea cailor si a céinilor de serviciu. activitatile

respective

4. | Personalul din sistemul administratiei Pe timpul cat
penitenciare, care participa la desfasoard
inlaturarea efectelor unor calamitati activitatile
naturale (cutremure, incendii, etc.) respective

* Norma se acorda cate o data pentru fiecare fractiune a 6-8 ore.
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. L. Lapte Apa Citrice
Nr. L(.)(fu."!e de murlca ¥! de vaca | minerala
crt. activitatile desfasurate
H 4 ml. ml. g-
1. | Locuri de munca n 1000 600
perimetrul carora se
dezvolta 1Tn procesul de
productie, un complex de
noxe sau pulberi care,
cumulate pot fi nocive
(garaje, hale de productie,
ateliere de arhiva etc.)
2. | Laboratoarele de analize 1000 600
chimice, toxicologice,
biologice si biochimice
3. | Laboratoarele si cabinetele 1000 - 600
de fizioterapie si radiologie.
4. | Locurile de munca unde se 1000 600
reparda sau se formeaza
acumulatorii
5. | Activitatea permanentad 1000 600
desfasuratd in locuri de
muncd cu conditii nocive
determinate de actiunea
radiatiilor ionizate, infrarosii,
luminoase si ultraviolete.
6. | Turnatorie de plumb, 1000 600
turnédtorie de litere si pentru
culegerea manuala.
7. | Culegere mecanica si 1000 600
gravarea cliseelor de
fotopolimeri, acizi,
pregatirea formei pentru
tiparul plan (foto, retus,

montaj si copiat placi)
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Nr. Locurile de munca si Laptev _Apa _ Citrice
. o~ ’ de vaca | minerala
crt. activitatile desfasurate
’ d ml. ml. 9-
8. | Culegere manuala si 1000 - 600
computerizata.
9. | Imprimare tipar inalt-plan, 1000 600
legatorie tipar Tnalt-plan.
11. | Intretinerea instalatiilor ~ si 1000 600
utilajelor din  sectiile de
productie din tipografii.
12. | Activitatea permanentd la 1000 - 600
aparatele de multiplicat.
13. | Laboratoare foto cinema. 1000 - 600
14. | Locurile de muncd unde 1000 600
se foloseste sau se
manipuleazd petrol si
benzina (spatii inchise):
- spalarea motoarelor si
pieselor;
- descércarea petrolului si
benzinei;
- alimentarea rezervoarelor;
- manipularea in depozite;
- curatirea instalatiilor si a
rezervoarelor pentru
produsele petroliere;
transportul cu
autocisterne;
- gQresarea si degresarea
armamentului
15. | Activitatea de naftalinizare a 1000 - 600
echipamentului
16. | Incaperi  in care  se 1000 600
depoziteaza sau se repara
echipamentul.
17. | Activitatea de stingere a 1000 600

incendiilor.
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Nr. Locurile de munca si Laptev _Apa » Citrice
. o~ ’ de vaca | minerala
crt. activitatile desfasurate
’ ’ ml. ml. g.
18. | Locurile de muncad unde se 1000 600
executa spalarea echi-
pamentului si cazarmamen-
tului, sterilizarea acestuia,
spdlarea vaselor de
laborator.
19. | Vopsitorii cu duco, 1000 600
decapatorii si alimentatorii
vopsitori.
20. | Vulcanizatorii. 1000 - 600
21. | Lustruitorii si slefuitorii de 1000 - 600
lemn.
22, | Centrale termice pe 1000 1000 600
combustibil solid.
23. | Ateliere de fierdrie si forja. - 1000 -
24, | Activitatea de curatire a 1000 600
recipientilor n interior
(cisterne, cazane termice,
etc).
25. | Cazangii si caloriferistii care 1000 600
lucreazd in camere de foc si
fum.
26. | Activitatea de umplere 1000 600
manuala a stingdtoarelor
contra incendiilor
27. | Activitatea de ardere si 1000 600
scoaterea din cuptoare a
céramizilor, tiglei, varului si
ipsosului.
28. | Activitatea de combatere a 1000 600
daunatorilor cu insecticide,
funicide si erbicide.
29. | Spadlatorii si degresorii auto. 1000 - 600
30. | Sudarea electrica Si 1000 600
autogend, inclusiv taierea

metalelor cu oxigen sau arc
electric in spatii Tnchise (cu
exceptia suddrii in puncte).
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NORMA Nr. 14

Nr. Locurile de munca si d:a\?atsé mi:epfalé Citrice
crt. | activitatile desfasurate ml. ml. a- Pentru substituiri de alimente (calculate la 100 grame produs)
31. | Activitatea de izolare cu 1000 - 600
vata icla si ron. i . .
32, Aii?vi(i:tzgca I$a gu?;a?e se 1000 600 Nr Pr:;llnsuuTl:irecaare Cant. Denumirea produ_su_lun Cant.
. o . . crt L - cu care se substituie g.
utilizeazé solutie de cauciuc se substituie
pentru lipit talpi, covor 1 | Apa minerala 100 | Bauturi racoritoare (ml) 100
p.v.c, linoleuri, etc. (ml)
33. | Delaboratorii prin aburi si| 1000 - 600 2 | Bauturi 100 | Bauturi ricoritoare instant | 100
apa caldd a munitiei. ricoritoare Compot 63
34. | Degresare cu tiner, benzini, 1000 - 600 3 | Bauturi racori- 100 | B&uturi racoritoare 100
white-spirt si petrol. toare instant Compot 63
35. | Personalul care lucreazi | 1000 600 4 | Biscuiti 100 | Faina alba 115
iarna afard la incircatul si ’ Paine albi 177
descarcatul vagoanelor, Ia Zahar 100
simentarea exercard o o =
— — pomtg ?r. proaspata de Branza topitd 66
36. Activitatea din serviciile de | 1000 600 vaci Cascaval 55
radiologie, fizioterapie, boli laurt 517
contagioase. Lapte praf 31
37. | Debitarea garniturilor de | 1000 600 Lapte proaspét 304
cIinghgrit, prelucrarea Oui 2
mecanlc_;é a pieselor de Smantana 52
bronz si arama. Unt 24
38. | Activitatea de pe masina de 1000 - 600 — nn = oy
bromurat, alezat si slefuit. 6 Branzi telemea 100 B;igza proaspatd  de 7
\
39. | Activitatea de tinichigerie. 1000 - 600 Branza topita 117
Cascaval 97
laurt 913
Lapte de vaci 537
Lapte praf 55
Ous 4
Pate de ficat 107
Preparate din carne "
Smantana 91
Suncd presatd 86
Unt proaspat 43
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Denumirea . .
se substituie )
7 Branza topita 100 Branza proaspata de 151
vaca
Branza telemea 85
Cascaval 83
laurt 780
Lapte de vaca 459
Lapte praf 47
Oud 3
Pate de ficat 92
Preparate din carne 61
Smantanad 78
Sunca presata 74
Unt proaspat 37
8 Cacao 100 | Ciocolata 80
9 | Carne 100 | conserve "Aperitiv" 91
Conserve de carne de
66
porc cu fasole boabe
Conserve de carne de 41
porc in suc propriu
Conserve de carne de 67
vita Tn suc propriu
Conserve de peste in ulei 35
Organe comestibile (ficat,
rlnlphl, |nv|m?, . limba, 275
creier, plamani, cap,
picioare, splina, burta)
Peste afumat 64
Peste proaspat 152
Peste sarat 101
Preparate din carne 23
Slanind (afumata, 14
proaspata, saratd)
10 | Carne de 100 | Carne (de vitd, porc) 130
pasére Peste afumat 82
Peste proaspét 197
Peste sdrat 131
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Nr. D:""T'riaare Cant. Denumirea produsului Cant.
produsului .
crt se substituie g. cu care se substituie g.
11 | Cartofi (vara, 100 |Conserve de legume 1in 228
toamna) apa sau bulion
Fasole batuta instant 21
Fasole uscatd boabe 24
Legume proaspete 304
Orez 21
Paste fdinoase 20
Piure de cartofi instant 21
Varzd muratd 405
Varzd proaspiti 304
12 | Cascaval 100 | Branza proaspita de 182
’ vaca
Branza telemea 103
Branza topita 121
laurt 943
Lapte de vaca 555
Lapte praf 57
Oud 4
Pate de ficat 111
Preparate din carne 73
Smantanad 94
Sunca presata 89
13 | Ceapa 100 | Conserve de legume 1in 94
apa sau bulion
Legume proaspete 125
Usturoi 25
14 | Ciocolata 100 | Biscuiti 135
Zahar 134
15 | Compot 100 | BA&uturi racoritoare 158
Dulceatd 23
Fructe proaspete 133
Gem 27
Sirop de fructe 24
Suc natural din fructe 98
Zahar 16
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Nr

Denumirea

Nr Denumlrea Cant. Denumirea produsului Cant.
crt produsului care g. cu care se substituie -
se substituie 9
Conserve "Aperitiv” 135
Conserve de carne porc 98
cu fasole boabe
Conserve de carne porc 60
Tn suc propriu
Conserve de peste in ulei 52
Preparate din carne 35
Sunca presata 42
20 | Conserve de 100 | Branza telemea 95
peste in ulei Branza topita 111
Cascaval 92
Conserve "Aperitiv" 261
Conserve de carne porc 190
cu fasole boabe
Conserve de carne porc 116
in suc propriu
Conserve de carne vitd in 193
suc propriu
Preparate din carne 68
Sunca presata 82
21 | Conserve de 100 Cartofi 44
legume in apa Fasole batutd instant 9
sau bulion Legume proaspete 133
Orez 8
Paste fdinoase 8
Piure de cartofi instant 9
Varza murata 178
Varza proaspéta 133
22 | Ceai 100 Cafea naturald 300
23 | Drojdie proas-| 100 | Drojdie uscata de bere 75
pata de bere
24 | Dulceata 100 | Gem 113
Miere 82
Stafide 90
Compot 426

se substituie -
16 | Conserve 100 | Branza topitd 43
»Aperitiv”’ Conserve de carne vita in 74
sSucC propriu
Conserve de carne porc 73
cu fasole
Conserve de carne porc 45
in suc propriu
Conserve de peste Tn ulei 38
Preparate din carne 26
Suncéa presata 32
17 | Conserve de 100 | Brénza telemea 50
carne porc cu Branza topita 58
fasole boabe Carne 150
Cascaval 48
Conserve de carne vita 101
in suc propriu
Conserve "Aperitiv” 137
Conserve de carne porc 61
in suc propriu
Conserve de peste in ulei 52
Preparate din carne 35
Sunca presata 43
18 | Conserve de 100 | Brénzd telemea 82
carne porc in Branza topita 96
suc propriu Carne 246
Cascaval 79
Conserve de carne vitd 166
in suc propriu
Conserve "Aperitiv” 224
Conserve de carne porc 163
cu fasole boabe
Conserve de peste in ulei 86
Preparate din carne 58
Sunca presata 71
19 Conserve de 100 | Brénza telemea 49
carne vita in Branza topita 58
suc propriu Carne 148
Cascaval 48
48
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Nr
crt

25

26

27

28

29

30

31

Denumirea
produsului care
se substituie
Faina de grau

alba

Fasole batuta
instant
Fasole uscata
boabe
Faina de

porumb (malai)

Fructe
proaspete

Gem

Gris

Cant.

100

100

100

100

100

100

100

Denumirea produsului
cu care se substituie

Fdind de porumb (malai)
Grig

Orez

Paste fdinoase
Cartofi

Conserve de legume in
apd sau bulion
Fasole uscatd boabe
Legume proaspete
Orez

Paste fdinoase
Cartofi

Conserve de legume in
apd sau bulion
Fasole batuta instant
Legume proaspete
Orez

Paste fainoase

Faina de grau alba
Orez

Paste fdinoase
Compot

Citrice

Duiceata

Sirop de fructe

Suc de fructe natural
Compot

Dulceata

Miere

Stafide

Cartofi

Faind de gréu alba
Orez

Paste fdinoase
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Denumirea

Nr. . Cant. Denumirea produsului |Cant.
crt produsulu_n c?re 9- cu care se substituie g.
se substituie
32 laurt 100 Branzda proaspdtd de 19
vacd
Bréanzi telemea 11
Branza topita 13
Cascaval 11
Lapte praf 6
Lapte proaspat 59
Preparate din carne 8
Smantand 10
33 | Lamai 100 | Grapefruituri 91
Mandarine 77
Portocale 61
Sare de lamaie 1
34 | Lapte praf 100 | Branza telemea 182
Branza topita 213
Cascaval 176
laurt 1660
Lapte proaspét 976
Smantand 166
35 | Lapte proaspat 100 | Bréanzad telemea 19
Branza topita 22
Cascaval 18
Lapte praf 10
Smantana 17
laurt 170
36 | Legume 100 | Cartofi 33
proaspete Conserve de legume Tin 75
apa sau bulion
Orez 7
Paste fdinoase 7
Varza proaspdta 100
37 | Masline 100 | Oua 6
Preparate din carne 102
38| Miere 100 | Compot 517
Dulceata 121
Gem 138
Stafide 110
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Denumirea

Denumirea

Nr produsului care | C@Nt: | Denumirea produsului | Cant, Nr | odusului care Cant. | Denumirea produsului | Cant.
ert | U cubstituie g. cu care se substituie g. ot | o substituie 9. cu care se substituie g
39 | Morcovi 100 | Cartofi 55 Fasole uscatd boabe 119
(radacinoase Conserve de legume 1in 125 Faina de grau alba 102
albe) apd sau bulion Legume proaspete 1500
Legume proaspete 167 Orez decorticat 102
40 | Muréaturi 100 | Cartofi 12 Piure de cartofi instant 103
Conserve de legume 1in 28 Varza murati 2000
apa sau bulion Varzd proaspata 1500
Varzd muratd 50 46 | Pate de ficat 100 | Branzi telemea 93
41 | Orez decorticat 100 | Cartofi 481 Branza topitd 109
Conserve de legume in | 1097 Cascaval 90
apd sau bulion Conserve de carne porc 186
Fasole batutd instant 100 cu fasole boabe
Fasole uscatda boabe 116 Conserve de carne porc 114
Legume proaspete 1462 in suc propriu
Paste fdinoase 97 Conserve de carne vitd In 189
Piure de cartofi instant 100 suc propriu
Varza murati 1950 Oui (buc.) 4
Varzd proaspita 1462 Preparate din carne 66
42 | Oud de gdina 100 | Branza telemea 25 Sunca presatd 80
Branza topita 30 47 | Piure de cartofi | 100 | Cartofi 478
Carne vitd 77 instant Conserve de legume in 1091
Cascaval 25 apd sau bulion
Conserve de peste in ulei 27 Fasole bdatuta instant 100
Pate de ficat 27 Fasole uscatid boabe 115
Preparate din carne 18 Legume proaspete 1454
Suncad presatd 22 Orez 99
43 | Paine albi 100 | Biscuiti 56 Paste fiinoase 97
Faind de grau alba 65 Varzd murata 1939
Fdind de porumb (malai) 66 Varzad proaspatd 1454
Pesmet "A" 70 48 | Preparate din| 100 | Branzi telemea 141
44 | Pasta de rosii 100 | Conserve de legume in 291 carne Branzi topita 165
apa si bulion Carne 424
Legume proaspete 387 Cascaval 136
45 | Paste fainoase | 100 | Cartofi 493 Conserve de peste in ulei | 148
Co?serve qe legume in | 1125 QOua (buc.) 5
apd sau_bulion Pate de ficat 151
Fasole batutd instant 103 Sunca presati 122
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Denumirea

Nr. ) Cant. Denumirea produsului Cant.
crt produsulu! c?re g. cu care se substituie g.
se substituie
49 |Salam de Sibiu 100 |Brénza telemea 185
Branzi topita 217
Carne 558
Cascaval 180
Conserve de peste in ulei 195
Pate de ficat 200
Preparate din carne 132
Sunci presata 160
50 | Sirop de fructe 100 Bauturi racoritoare 671
Compot 423
Suc natural din fructe 417
51 | Smantana 100 | Branza proaspatd de vaci 193
Branza telemea 109
Branza topita 128
Cascaval 106
52 | Stafide 100 | Dulceata 110
Gem 125
Miere 91
53 | Suc natural din 100 | Bauturi racoritoare 161
fructe Compot 101
Sirop de fructe 24
54 | Sunca presata 100 Branza telemea 116
' Branza topits 135
Carne 348
Cascaval 112
Conserve de peste in ulei 121
Ouad (buc.) 4
Pate de ficat 124
Preparate din carne 82
55| Ulei comestibil| 100 | Margarina 121
din floarea Sl4nini (proaspita, 152
soarelui saratd, afumatad)
Unt proaspat 147
Unturd de porc 101
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Denumirea . .
ory produsuiui care | ORI Denumires produsuui | Cent
se substituie
56 | Unt proaspat 100 | Branza proaspatd de vaci 409
Branza telemea 231
Branza topita 271
Cascaval 224
Conserve de peste in ulei 243
Frisca 388
Lapte praf 127
Lapte proaspat 1243
Margarina 83
Oua (buc.) 9
Pate de ficat 249
Preparate din carne 164
Smantana 211
Suncd presata 200
Unt de arahide 100
57 | Usturoi 100 | Ceapa 407
Conserve de legume 1in 381
apa sau bulion
Legume proaspete 508
58 | Varzad murata 100 | Cartofi 25
Conserve de legume in 56
apa sau bulion
Fasole batutd instant 5
Fasole uscata boabe 6
Orez decorticat 5
Paste fainoase 5
Piure de cartofi instant 5
Varza proaspata 75
59 | Varza 100 | Cartofi 33
proaspata Conserve de legume 1in 75
apa sau bulion
Fasole batutd instant 7
Fasole uscata boabe 8
Legume proaspete 100
Orez decorticat 7

55




Nr. Denumn_rea Cant. Denumirea produsului Cant.
crt produsulu! care 9- cu care se substituie g.
se substituie
Paste fdinoase 7
Piure de cartofi instant 7
Varza murata 133
60 | Zahar 100 Compot 631
Comprimate zahar cu 100
infuzie de ceai
Dulceata 148
Fructe proaspete 837
Gem 168
Miere 122
NOTA
1. Norma de hrana Nr. 14 pentru substituiri
se aplicd In oricare din urmé#toarele situatii, luate
separat sau cumulate, indiferent de ordine:

- cand produsele agroalimentare prevazute
de normele de hrana lipsesc temporar sau
partial;

- pentru realizarea unor meniuri variate, chiar
daca produsele din norme sunt asigurate;

- pentru realizarea unor meniuri dietetice,
conform prescriptiilor medicale.

2. Cand se substituie painea cu fdind de
porumb (malai),pentru fiecare kilogram de faind de
porumb se vor distribui cate 25 grame de sare 1in
plus fatad de ratia prevazutd de norme.

3. Substituirea carnii (de vita, porc) cu
slanina (afumatd, sdratd, proaspdtd) se face numai
pentru realizarea wunor feluri de méancare la care
acest produs se preteazd (sarmale, varza calita,
etc.) fara a se substitui mai mult de 70 grame carne
(vita, porc) saptaméanal.
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Anexa nr.

NORME

de Tnzestrare cu bunuri materiale necesare
prepararii, transportului si servirii hranei
personalului din sistemul administratiei

penitenciare
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NORMA nr. 1
privind dotarea cu bunuri materiale a bucatariilor de unitate

Durata Cantitati pentru fiecare
. . normati bucatarie care deserveste:
Nr. | Denumirea ‘bunurllor uM de Pana 151- 301- 501- Observatii
crt. materiale folosints | la 150 | 300 | 500 | 700
(ani) oameni
0 1 2 3 4 5 6 7 8
1. _|Aragaz (3 — 4 ochiuri) buc. 10 1 1 1 1 -
2. |Balante semiautomate |buc. 10 1 1 1
Jc:)émé\ la_20 kg
3. Balante semiautomate | PUC- 10 . 1 1 1
20 -100-kg
4. |Balante semiautomate | buc. 10 - - 1 1
100 - 300kg i _
5. |Borcane pentru probe buc 8 8 8 8 |De fiecare vas in care se
de mancare prepard hrana si pentru
gustare.
6. |Butoaie din fag pentru buc 6 1 1 2 2 |Capacitatea se stabileste
bors in functie de necesitdti.

’ Daca sunt din stejar,
durata normata de
folosintd este de 10 ani,
iar daca sunt din material
plastic este de 3 ani.

1 2 3 4 5 6 7 8

Butoaie din  materiall buc 3 1 1 1 2 |Capacitatea se stabileste

g:ﬁﬁggtargentm resturi in functie de necesitati.

Butelii pentru gaze| buc 10 2 2 2 2 -

lichefiate

Butuci din lemn pentru| puc 7 1 1 1 1 .
tdiat carne

10. [Ciocane metalice (inox)| buc 10 1 1 . 2 2 Daca sunt din lemn cu

pentru batut carne placi  metalice  durata
normatd de folosintd este
de 3 ani.

11. |Céani emailate a 5 litri buc 3 2 3 « 4 6 Daca sunt din inox durata
normatd de folosintd este
de 10 ani.

12. |Cratite inox cu capac buc 10 - - Necesarul se stabileste
ludndu-se In calcul cate
0,8 1 de fiecare om

13. |Cutite pentru bucatar si| buc 3 2 3 5 7 R

macelar

14. |Cutite  pentru  curatat| puc 1 8 12 20 28 .

zarzavat

15. [Cutite pentru tdiat| puc 4 2 4 7 9 .

preparate din carne

16. |Dispozitive manuale| buc 1 3 3 - - -

pentru deschis conserve

17. [Frdmantatoare pentru buc 7 - 1 1 1 -

aluat




0 1 2 3 4 5 6 7 8
18. |Fierastrau pentru tdiat| buc 10 1 1 1 1 -
oase
19. |Furculite inox pentru| buc 5 1 2 2 2 -
bucatar
20. |Funduri din lemn buc 1 5 5 5 8 -
21, |Galeti din tabld zincatd | buc 3 (5 (8 6 6 [Spitalele au dreptul la
cantitatile din paranteza.
22. |Linguri din lemn buc 1 3 3 3 3 De fiecare bucatar.
23, |Galeti din material| buc 1 4 6 - - Numai pentru spitale.
plastic
24. |Ligheane din material| buc 1 4 6 - - idem
plastic
25, |Masind de gatit ( plitd ) | buc. 10 - - 1 1 -
26. |Masini manuale pentru| buc 5 1 - -
tocat carne
27. |Masini electrice pentru| buc 7 1 1 1 2
curatat cartofi _ )
28. |Masini electrice pentru| buc 7 1 1 1 |Nu se aprovizioneaza
tocat carne pentru unitatile care au
in dotare roboti de
bucatarie.
29. |Masini electrice pentru| buc 7 1 1 1 1 -
taiat legqume
30. |Masini pentru mdcinat| buc 7 1 1 1 1 -
condimente
31. |Masate pentru ascutit| buc 8 1 1 1 1 -
cutite
0 1 2 3 4 5 6 7 8
32. | Oale inox cu capac buc 10 Necesarul se stabileste
ludndu-se in calcul
cate 2 | pentru fiecare
om. La spitale se
calculeaza céate 3 | de
fiecare om.
33. | Pile triunghiulare buc 8 1 1 1 -
34. | Plansete pentru intins | buc 3 2 3 -5 7 -
aluat '
35. | Polonice emailate buc 3 2 3 3 4 Daca sunt din aluminiu
pentru bucatar durata normata de
folosintd este de 4 ani,
iar daca sunt din inox
este de 5 ani.
36. | Roboti de bucatarie buc 7 - 1 1 1
37. | Razatoare pentru buc 1 2 3 5 7 -
legume
38. | Réndele pentru varza | buc 5 1 2 3 4
39. | Satare buc 10 1 1 2 2
40. | Scafe buc 6 1 1 2 2
41. | Site pentru rosii buc 6 2 3 5 7 -
42. | Site pentru cernut buc 1 2 3 5 7
malai
43. | Site pentru cernut buc. 1 2 3 5 7 -

faina
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NOTA:

1. Numarul si capacitatea oalelor si cratitelor se
stabilesc in functie de necesitati, fard a se depasi capacitatea
totald calculatda conform normei.

Pentru prepararea méancarurilor de regim se calculeaza
in plus, cate 0,1 litri pentru fiecare om.

Pentru fiertul ceaiului, Tn cazul Tn care nu se pot folosi
cazane sau marmite, se pot aproviziona oale, calculdndu-se
cate 0,3 litri pentru fiecare om.

2. Pentru prepararea mamadligii se pot stabili prevederi
separate pentru ceaune si cazane, luandu-sein calcul cate 0,3
litri pentru fiecare om. Durata normata de folosintd a acestora
este de 19 ani.

3.In situatia in care robotul de buc#tirie este previzut
cu dispozitive pentru frdméantat aluat sau tocat carne si
acestea satisfac nevoile unitatii, utilajele prevazute Tn norma
pentru a efectua aceste operatiuni, nu se mai aprovizioneaza.

4. in loc de balante semiautomate se pot aproviziona
bascule romane.

5. In functie de posibilitdti, pentru buna functionare a
bucatariilor se mai pot aproviziona si alte bunuri materiale,
gen: céntare electronice, cuptor cu microunde, conservatoare
(congelatoare) etc.

6. Pentru balantele semiautomate se pot aproviziona si
greutati de 0,5-5 kg.
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NORM A Nr. 2
privind dotarea cu bunuri materiale pentru servirea si transportul hranei

Durata
- . normata Personal la | Internati
Nr |Denumirea bunurilor |, |7 4o Personal | |~ tarii in Observatii
ert. materiale folosinta Nave | ge unitate | spitale
(ani)
0 1 2 3 4 5 6 7
I BUNURI MATERIALE PENTRU SERVIREA HRANEI
1. Tacamuri si vesela individuala ( de fiecare persoani )
a) Tacamuri
1 [Cutite inox pentru| puc 5 1 1 1
masa
o |Cutite inox  pentru| buc 5 - 1 -
peste
3 |Furculite inox pentru| buc 7 1 1 1
masa
4 |Furculite inox pentru| buc 7 - 1 -
peste
5 |Linguri  inox pentru| buc 10 1 1 1 -
masa
g |Lingurite inox pentru| puc 15 1 1 1
masa
0 | 1 l2 [ 3 | a4 | 5 | 6 | 7
b) Articole de vesela
Cani portelan pentru] pyc - . 1 1 _
ceai
8 |Cani inox pentru ceai | buc 10 1 - -
9 |Cesti cu farfurioare| pyc - - 1 - R
pentru ceai
10|Cesti cu farfurioare| puc - - 1 - R
pentru consome
11 | Compotiere din sticld | buc - - 1 - 1
12 |Deschizator — pentru| pyc 1 1 - - -
conserve
13 |Farfurioare  portelan| buc - - 1 2 La spitale, a doua farfurioard se
pentru ceai distribuie pentru fiecare pat
14 |Farfurii ~ portelan| puc - - 1 1 Canile de supa din inox au
adanci (cani de supa) termenul de duratd de 10 ani.
15 |Farfurii porteian| puc - - 1 1 -
intinse
16 |Farfurii portelan| puc - - 1 1 -
desert
17 |Farfurii inox adanci buc 10 1 - - -
18 |Farfurii inox intinse buc 10 1 - - -
19 |Farfurii inox desert buc 15 1 - - -
20 |Pahare sticla pentru | puc - 1 3 - 2 La spitale al doilea pahar se
apa distribuie pentru fiecare pat.
21 |Pahare sticla pentru| pyc - 1 - -
coniac
22 |Pahare sticla pentru| pyc - - 1 - R
tuica
23 [Pahare sticla pentru| pyc . 1 - -
vin alb




0 1 2 3 4 5 7
24 |Pahare sticla pentru| buc - - 1
vin rosu
25 |Pahare sticlda pentru| buc - - 1
sampanie
26 |Pahare sticla tip| buc - - 1
sonda
27 |Suport pentru oua buc - - - -
2. Vesela colectiva pentru silile de mese (de fiecare masa)
28 |Céni inox 3 | pentru| buc 10 1 De fiecare 16 pers.
ceai
29 |Butelii sticla cu dop| buc - 1
slefuit pentru apa
30 |Capace inox pentru| buc 10 - 1 De fiecare 4 pers.
preparat oud ochiuri
31 |Cani sticld pentru apa | buc 1 e Daca sunt din inox, termenul de
duratd este de 15 ani. La
spitale se distribuie, n plus,
cate 1 buc. pentru fiecare
camera.
32 |Ceainic inox buc 15 1 1
33 |Cosulet din material| buc 1 1 % Dacd sunt din inox, durata
plastic pentru paine normata de folosintd este de 20
ani.
34 |Cupe sticld pentru| buc - - 1 De fiecare 4 pers.
inghetata
35 | Fructiere buc - - 1 idem
36 | Oliviere buc - - 1 e idem
0 1 2 3 4 7
3/ | Platouri din portelan | buc Dacd sunt din inox, durata
normata de folosinta este de 20
ani.
38 |Polonice inox pentru| pbuc 8 1 -

servit la masa

39 | Raviere din portelan | buc - - De fiecare 4 pers.
40 |Scrumiere din| buc - - idem
portelan sau sticld
41 |Sosiere din portelan buc - - idem
42 |Servicii otet buc. 1 1 N
undelemn
43 |Salatiere din portelan| buc Pentru coloanele 5-6 se pot

pentru 4 persoane

distribui salatiere individuale.
Dacd sunt din inox, durata
normata de folosinta este de 20
ani.

44 [Solnite  din
sau sticla

portelan| buc

Daca sunt din inox, termenul de
duratd este de 15 ani. Dacéa
sunt din material plastic, durata
normata de folosinta este de 2
ani

45 |Supiere din portelan

buc

Nu se aprovizioneazd dacad

felul | se serveste in céni
pentru supd. Daca sunt din
inox, durata normata de

folosintd este de 15 ani.

46 [Tavi  din
plastic

material| puc

De fiecare ospatar. Daca sunt
din inox, durata normatd de
folosinta este de 15 ani.




0 1 2 3 4 5 6 7
3. Alte articole si materiale pentru servit la mese
47 |Balante S.A. pani la| buc 10 1 1 -
10 Kg
48 gé£tare electronice 1-| buc 10 - De fiecare salda de mese.
g
49 |Containere  izoterme| buc 15 1 1 1 De fiecare 10 pers.
de 10-20 | pentru
transportat hrana
preparata
50 [Clesti  inox  pentru| buc. 10 - 1 - De fiecare 50 pers.
cuburi de gheata
51 |Clesti pentru prdjituri | buc 10 - 1 1 De fiecare 200 pers.
52 |Clesti pentru| buc 10 3 5 5 De fiecare 200 pers.
inghetatd
53 |Cutite  pentru  tdiat| buc 3 2 2 2 De fiecare sald de mese.
carne
54 |Dispozitive mecanice| buc 7 - 1 1 De fiecare salda de mese cu
pentru. feliat paine peste 100 pers.
55 |Filtru de cafea buc 5 - 1 - De fiecare 10 pers.
56 |Serviciu de cafea din| set 1 De fiecare 25 pers.
portelan pentru 6
pers.
57 |Sfesnice din portelan | buc - - 1 - De fiecare 18 pers.
58 | Palete pentru tort buc 10 - 1 1 De fiecare 200 pers.
59 |Balante S.A. pana la| buc 10 - 1 - -
20 Kg
0 1 2 3 4 5 6 7
60 |Cantare  electronice| pbuc 10 - 1 e 1 De fiecare sald de mese cu
de 1-5 Kg peste 100 pers.
61 |Dozatoare pentru| puc 10 1 1 1 De fiecare 25 pers.
cafea, ceai, sucuri
62 |Dispozitive pentru| buc 7 1 1 1 De fiecare 100 pers.
feliat mezeluri
63 |Prdjitor electric pentru| buc 7 - 1 1 De fiecare 100 pers.
\péine
64 |Dispozitive pentru| buc 7 1 1 1 De fiecare 100 pers.
feliat paine
65 |Utilaje frigorifice| buc 10 Se aprovizioneazd 1n functie
(dulap, lada, frigider, de necesitati.
vitrind frigorifica
congelator)
Il. MIJLOACE $I OBIECTE DE INVENTAR PENTRU TRANSPORTUL HRANEI PREPARATE
Nr. . ; Durata .
ort. Denumirea materialelor | UM normata de_ Cantitate Observatii
folosinta (ani)
66 | Carucioare pentru | buc 10 2 - | De fiecare sald de mese si spital
transport hrana preparata cu peste 100 oameni.
67 Cosuri din material plastic | buc 2 1 De fiecare salda de mese cu peste
pentru transportat péine 100 oameni
68 Carucioare cu cuva pentru | buc 10 1 De fiecare sala de mese cu peste
transportat supa 100 oameni
69 Vase pentru transportat | buc - Cate 1 litru de fiecare om

hrana




NOTA:

1. Aceastd norm& se aplicd pentru aprovizionarea si
dotarea cu tac&muri, veseld sau articole si materiale necesare
servirii  hranei pentru personalul din sistemul administratiei
penitenciare.

2. Unitatile unde masa se serveste Tn doud serii, se vor
aproviziona cantitdti duble la tacdmurile si vesela individuala,
corespunzator numarului de mese folosite efectiv la servirea
hranei in seria a ll-a.

3.1in cadrul grupei ,Vase pentru transport hranda” se pot
aproviziona:

Durata normata
de folosinta

(ani)
- bidoane de aluminiu 4*
- marmite izoterme din inox pentru spate 10
- cazane bucdatérii portative 10
- termose 2
- sufertase aluminiu 6

4. Balantele semiautomate sunt destinate cantaririi
portiilor de produse alimentare care se distribuie in starea Tn
care au fost aprovizionate (branza, preparate din carne, etc.)

5. Pentru protejarea meselor se pot aproviziona, in
functie de nevoi, suporturi pentru castroane si supiere
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NORMA nr. 3

de dotare cu bunuri materiale de resortul hranirii, pentru
cabinete, secretariate gsi protocol.

Durata o
= -
Nr./Denumirea bunurilor normatd g -
crt. materiale um d? ~ T Observatii
folosinta ]
L (]
(ani)
0 1 2 3 4 5
l. CABINETE $§I SECRETARIATE
1 | Cutite din otel buc. 5 Se aprovizioneaza
inoxidabil pentru seturi de 6, 12 sau
masa 24 de persoane,
n functie de
nevoi.
2 |Furculite  din  inox|buc. 7 - idem
pentru masa
3 |Linguri din inox pentru| buc 10 - idem
masa
4 |Lingurite  din  inox|buc. 15 - idem
pentru masa
5 |Pahare din sticla| buc. - - idem
pentru apa
6 |Pahare din sticld| buc. _ - idem
pentru coniac
7 |Pahare din sticla|buc. - - idem
pentru sampanie
8 |Pahare din sticla tip|buc. - - idem
sonda
19 |Pahare din sticld|buc. _ - idem
pentru tuica
10 |Pahare din sticla |buc. - - idem
pentru vin alb
11 |Pahare din sticla [buc. - - idem
pentru vin rosu
12 |Serviciu de cafea a 6| set - - idem
persoane
13 |Serviciu de masid a 6 |set - - idem
persoane
14 |ibrice inox pentru buc. 10 1 |De fiecare 12
cafea (ceai) pers.
15 [Tavi din inox pentru buc. 15 1 |De fiecare 8 pers.
servit
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0 1 2 3 5
16 |Resou aragaz 2-3 buc. 10 De fiecare 12
ochiuri pers.
17 |Butelii aragaz buc. 10 De fiecare 24
pers.
18 |[Frigider uz casnic buc. 10 De fiecare 12
pers.
1. PROTOCOL
1 |Butelii aragaz buc. 10 De fiecare 24
pers.
2 |Capace inoxidabile |buc. 10 De fiecare pers.
pentru preparat oua
3 |Cani din sticla a 1,5 ||buc. - De fiecare 4 pers.
pentru apa
4 |Ceainice portelan buc. - De fiecare 4 pers.
5 |Cesti cu farfurioare|buc. - De fiecare pers.
portelan pentru ceai
6 |Cesti cu farfurioare|buc. idem
portelan pentru
con‘some
7 |Cesti cu farfurioare buc. . idem
portelan pentru cafea
8 |Cleste argintat pentru|buc. 10 De fiecare 4 pers.
cuburi de gheata
9 |Cleste argintat pentru|buc. 10 De fiecare 4 pers.
zahar
10 |Compotiere buc. - De fiecare pers
11 |Cupe argintate| buc. 10 idem
pentru inghetata
10 |Cutite argintate pentru| buc. 5 idem
peste
11 | Cutite argintate pentru| buc. 5 idem
desert
12 | Cutite argintate pentru| buc. 5 idem
fructe
13 | Cutite argintate pentru| buc. 5 idem
masa
14 | Doze argintate pentru| buc. idem
zahar
15 | Doze argintate pentru buc. - idem
mujdei
16 | Expresso de cafed buc. 7 De fiecare 24
(filtru ) pers.
17 | Farfurii desert buc. - De fiecare pers.
portelan
72

0 1 2 3 4 5

18 | Farfurii intinse| buc. - 1 idem
portelan

19 | Farfurii jour portelan | buc. - 1 idem

20 |Farfurii suport| buc. - 1 idem
portelan

21 | Farfurii adanci| buc. - 1 idem
portelan

22 |Farfurioare  portelan| buc. - 1 |De fiecare 4 pers.
pentru unt

23 |Farase pentru curatat| buc. 1 1 |De fiecare 8 pers.
masa

24 |Fripteuze buc. 7 1 |De fiecare 24

pers.

25 |Fructiere portelan| buc. - 1 |De fiecare 4 pers.
(sticla )

26 |Furculite argintate| buc. 7 1 |De fiecare pers.
pentru desert

27 |Furculite argintate|buc. 7 1 idem
pentru fructe

28 |Furculite argintate| buc. 7 1 idem
pentru masa

29 |Furculite argintate|buc. 7 idem
pentru peste

30 |Furculite argintate|buc. 7 1 idem
pentru gheata

31 |Gemiere portelan buc. - 1 |De fiecare 4 pers.

32 |lbrice pentru cafea|buc. 10 1 |De fiecare 12
(ceai ) pers.

33 |Linguri argintate|buc. 10 1 |De fiecare pers.
pentru masa

34 |Linguri argintate|buc. 10 1 idem
pentru sosuri

35 |Linguri argintate|buc. 10 1 idem
pentru ceai

36 |Linguri argintate |buc. 10 1 idem
pentru inghetatd

37 |Linguri argintate|buc. 10 1 idem
pentru mazagran

38 |Lopatica argintata |buc. 10 1 |De fiecare 4 pers.
pentru prdjituri

39 |Masina electricd|buc. 7 1 |De fiecare 100

pentru macinat cafea

pers.
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0 1 2 3 5

40 |Masina electrica |buc. 7 idem
pentru taiat (feliat)
mezeluri

41 |Masina electrica|buc. 7 idem
pentru taiat (feliat)
péine

42 |Mustarierd din|buc. - De fiecare 4 pers.
portelan

43 |Oliviera buc. - idem

44 |Pahare din cristal|buc. - De fiecare pers.
pentru apa

45 |Pahare din cristal|buc. - idem
pentru coniac

46 |Pahare din cristal|buc. - idem
pentru lichior

47 |Pahare din cristal|buc. - idem
pentru sampanie

48 |Pahare din cristal| buc. - idem
pentru tuica

49 |Pahare din cristal| buc. - idem
pentru vin alb

50 |Pahare din cristal| buc. - idem
pentru vin rosu

51 |Pahare din cristal tip|buc. - idem
sonda

52 |Perii pentru curétat| buc. 2 De fiecare 8 pers.
masa

53 |Platouri inox buc. 15 De fiecare 4 pers.

54 |Platouri inox pentru| buc. 15 idem
peste

55 |Platouri portelan| buc. - idem
rotunde

56 |Platouri portelan| buc. - idem
ovale

57 |Polonice argintate de|buc. 5 idem
0,150 1

58 | Prajitor de paine buc. 7 De fiecare 24

pers.

59 | Raviere portelan buc. - De fiecare 4 pers.

60 | Salatierd portelan buc. - De fiecare pers.

61 | Scrumiera portelan| buc. - De fiecare 4 pers.

(sticla )
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62 |Serviciu de cafea a 6| set - 1 |De fiecare 6 pers.
persoane

63 [Sfesnice portelan buc. - 1 |De fiecare 8 pers.

64 |Solnite portelan buc. - 1 |De fiecare 4 pers.

65 |Sosiere portelan buc. - 1 idem

66 |Suport pentru ouad buc. - 1 De fiecare pers.

67 |Tavi inox pentru servit|buc. 15 1 |De fiecare 8 pers.

68 |Tirbusoane buc. 10 1 idem

69 |Vas din inox pentrulbuc. 15 1 |De fiecare 24
servit gustari calde pers.

70 |Vaze din cristal pentru|buc. - 1 |De fiecare 8 pers.
flori

NOTA:

Aceastd norma se aplicd pentru aprovizionarea i
dotarea cabinetelor din ministerul justitiei, Administratia
Nationald a Penitenciarelor si ale directorilor din unitétile
sistemului administratiei penitenciare.
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NORMA NR. 4

de dotare cu bunuri materiale pentru manipularea, transportul, depozitarea si pastrarea
produselor agroalimentare

Durata |Cantitati pentru fiecare depozit
. . normata care deservesteintre:
Nr. | Denumirea .bununlor uMm de Observatii
ort. materiale folosints | Panala| 151- [ 301- | 501-
( ani)’ 150 300 500 700
oameni
0 1 2 3 4 5 6 | 7 8
l. DEPOZITE ALE UNITI\'!'ILOR DE PENITENCIARE
1. |Balante semiautomate|buc. 10 1 1 1 1 -
pana la 20 kg
2. |Balante semiautomate|buc. 10 2 2 2 2 -
pana la 500 kg.
4. |Bidoane aluminiu 10 -|buc. 4 - - - - Necesarul se stabileste n
25 litri functie de necesitati
5. |Butoaie din tabla|buc. 10 2 2 5
zincata a 200 litri pentru
ulei
0 1 2 3 4 5 6 7 8
6. |Butoaie din fag pentru|buc. 6 Cate 15 litri de fiecare om.
murdaturi Se pot aproviziona butoaie
de capacitati diferite, fara
a depasi litrajul total. Daca
sunt din material plastic
durata normata de
folosintd este de 3 ani.
7. |Butoaie din stejar|buc. 10 Cate 35 litri de fiecare om.
pentru varza murata. Se pot aproviziona butoaie
de capacitati diferite, fara
a depadsi litrajul total. Daca
sunt din material plastic
durata de folosintd este de
3 ani.
8. |Butuci din lemn pentru|buc. 7 1 1 1 1
taiat carne
9. |Cérucioare pentru|buc. 10 1 1 1 2
transportat (lize)
10. |Carucioare pentru|buc. 10 2 2 2 3
transport alimente
11. |Canistre buc. 10 3 1 1 1 Daca sunt din material
plastic durata de folosinta
este de 3 ani.
12. |Chei pentru deschis|buc. 10 - - 1 1
butoaie metalice
13. |Cosuri  din  material{buc. 2 3 5 5 10
plastic sau rachita
pentru transportat
painea




0 1 2 3 4 5 6 7 8

14. |Cosuri din nuiele pentru |buc. 1 2 3 5 7
transportat zarzavaturi

15. |Fierastraie pentru tdiat |buc. 10 1 1 1 1
oase

16. |Furci pentru cartofi buc. 8 2 2 4 6

17. |Galeti din tabld zincatd |buc. 3 1 1 1 1 Dacd sunt din material
plastic durata de folosinta
este de 3 ani.

18. |Garnite pentru unturd |buc. 3 1 1 1 1 -

19. |Higrometre buc. 5 Cate o bucatd de fiecare
incdpere in care se
pastreaza produse
agroalimentare.

20. |Lazi captusite cu tabld, |buc. 5 2 2 2 2 -

pentru transportat carne

21. |Lazi pentru transportat |buc. 5 2 2 2 2 -
paine

22. |Palnii inox pentru buc. 10 1 1 1 1 -
lichide

23. |Pompe pentru tras ulei |buc. 3 1 1 1 1 -

24. |Satare buc. 10 1 1 1 2 -

25. |Scafe buc. 6 2 2 2 2 -

26. [Tavi inox pentru buc. 10 2 2 2 4
transportat preparate si
semiproduse

0 1 2 3 4 5 6 7 8

27. |Téavi din tabla pentru buc. 5 - _ Cate o tava pentru fiecare
butoaie de ulei butoi de ulei

28. [Termometre buc. Cate o bucati de fiecare
incapere a depozitului In
care se pastreaza produse
agroalimentare si pentru
dulapuri si camere
frigorifice

29. |Termometre pentru buc. - - - Cate o bucata pentru
siloz fiecare siloz

30. |Topoare pentru mdcelar | buc. 5 - - 1 1 -

31. |Utilaje frigorifice|buc. 10 Capacitatea si numarul se
(dulapuri frigorifice, stabilesc in functie de
camere frigorifice, nevoi.
frigidere  uz  casnic,
congelatoare)

Nr. Denumirea materialului um Durata normata de Cantitate Observatii

crt folosinta (ani) ;

0 1 2 3 4 5

1 |Balantele S.A. pand la 20 kg buc. 10 - -

2 |Balantele S.A. pana la 500 kg buc. 10 - -

3 |Balantele S.A. pana la 1000 kg buc. 10 - -

4 |Balantele S.A. pana 2000 kg buc. 10 - -

5 |Butoaie din tabla zincatd pentru ulei buc. 10 - -

6 |Carucioare pentru transport (lize) buc. 10 - -




buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.
buc.

a

s Z2Kg
Llestl pentru scos cuie
pentru fierastrau
pa sau iut
wonae pentru luat probe de cereale

gojni
Kanga pentru deschis lazi

44 [Scate

e

Laructoare pentru transport alimente
gene
valt pentru taiat metale

Lneie pentru deschis butoaie

metalice

€ 0Cs
rierastrau pentru panza (cadru)

Higrometre
Lopett din lemn pentru cereale

Metru articulat pentru tamplar

Fom pe pentru tras ulei

Y liranze

o

ZU KO

o _a

lavi din tabla pentru butoaie ulei

I ermometre
1ud pentruretulare lichide

Cutite pentru macelar
I opoare pentru macelar

< |Dami

Q
]

{
o)

{
o

(-]

o

[]
fd >aci din cane
4

Y
o
o
25
o]
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27
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NOTA:

1. Aceastd normd se aplicd pentru aprovizionarea si
dotarea cu diverse bunuri materiale a depozitelor de produse
agroalimentare a  unitétilor subordonate Administratiei
Nationale a Penitenciarelor.

2. Depozitele de produse agroalimentare care
deservesc unitdti cu peste 500 oameni vor fi dotate cu camere
frigorifice (marimea stabilindu-se in functie de nevoi).
Camerele frigorifice Tn stare de fixatie se vor amenaja prin
lucrari de reparatii sau investitii.

3. Lazile pentru transport painea si carnea se
aprovizioneaza numai pentru depozitele acelor unitdti care nu
dispun de mijloace auto amenajate special In acest scop.
Unitatile care au Tn dotare mijloace auto pentru transportat
painea Tn navete, vor aproviziona navetele necesare (cu
durata normata de folosinta de 2 ani, dacd sunt din lemn si de
3 ani daca sunt material plastic), Tn raport cu capacitatea
autovehiculelor respective.

4. Pentru unitétile situate Tn localitdti cu drumuri greu
accesibile pe timpul iernii, necesarul de butoaie pentru ulei se
stabileste Tn functie de cantitatea de ulei care se
aprovizioneaza pentru intreagaperioada de iarnd. Unitatile pot
folosi si butoaie de alte capacitati decat cele din norma, fara a
depdsi capacitatea totald la care au dreptul.

5. Unitatile mai pot aproviziona si urmatoarele bunuri
materiale, in functie de necesitati:

Durata normata
de folosinta

(ani)

- borcane din sticld pana la 20 litri 4

- cuiere sau carlige pentru atarnat carnea 10

- 14zi compartimentate pentru pastrat alimente 10

- furtun pentru refulat lichide 3
6. Punctul 1l de la norma se aplica pentru
aprovizionarea si dotarea cu diverse bunuri materiale a
depozitelor centrale. Cantitatile, precum si alte bunuri

materiale necesare (utilaje frigorifice, utilaje de transport si
stivuit), vor fi stabilite cu gorobarea Administratiei Nationale a
Penitenciarelor - Directia Economico-Administrativa, in functie
de numarul magaziilor, volumul bunurilor materiale depozitate
si manipulate si numarul unitatilor deservite.

7.1In loc de balante semiautomate se pot aproviziona
basculeromane.
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NORMANr. 5

privind dotarea cu materiale de intretinere, piese de schimb pentru utilajele specifice gi
materiale diverse

Durata Cantitati pentru :
Nr. | Denumirea bunurilor um nor(r'nata 5 ’ i i
crt. materiale e ersonal la o
folosinta Personal " catari | Internatiin o rvatii
i nave spitale servatii
(ani) de unitate p
0 1 2 3 4 5 6 7
l. MATERIALE DE TNTRE]’INERE $I DIVERSE
1 |Bureti pentru frecat buc 1 1 1 1 De fiecare 5 pers.
vase
2 |Cartofin (praf de var) kg 1 0,25 0,25 0,25 De fiecare pers
3 |Chibrituri(cutii mici) buc 1 1 1 1 PP
4 _|Detergent sintetic buc 1 1,1 11 11 De fiecare pors. .
5 _|Detergent lichid kg 1 08 0.8 0.8 De fiecare 5 pers
6 |Hartie pgrgammaté kg 1 0,8 25 0,8 De fiecare pers.
(ambalaj)
7 |Perii din paie u buc 1 1 1 1 De fiecare 25 pers
8 |Praf pentru curétat kg 1 0,2 0,2 0,2 De fiecare pers.
vesela
0 1 2 3 4 5 6 7
g |Pungi din material buc 1 6 6 6 De fiecare pers.
plastic i
10 |Saci din canepad (iutd) buc 2 De fiecare 5 pers.
11 |Saci din hartie sau buc 1 De fiecare pers.
material plastic :
12 |Scobitori  (cutii  sau| buc 1 2 2 2 De fiecare pers.
plicuri)
13 |Servetele de hartie pac. 1 2,2 2,2 2,2 De fiecare pers.
14 |Sodi calcinati kg 1 1 1 1 De fiecare pers.
15 |Sulf kq 1 0,25 0,25 0,25 De fiecare 100 pers.
16 |Spray pentru muste si buc 1 4 4 4 De fiecare bucatarie
tantari
Nr. Denumirea bunurilor uMm Cantitate Observatii
crt materiale
1. PIESE DE SCHIMB
1 | Agregate frigorifice buc 1 Capsulate sau necapsulate, pentru tfecare
utilaj frigorific care este dotat cu asemenea
componente.
2 | Compresor (capsuld) buc 1 De fiecare frigider cu compresor si congelator
tip casnic
3 Cilindru razator buc 1 Pentru fiecare masina electricd de curatat
cartofi
4 Disc abraziv buc 1 Pentru fiecare masind electrica de curatat
cartofi




NOTA:

1. Aceasti norma se aplica pentru aprovizionarea cu
materiale diverse si materiale de Tntretinere necesare
bucatariilor, sdalilor de mese si depozitelor de alimente pentru
personalul navelor, pentru cei care servesc masa la bucatarii
de unitate sau sunt internati in spitale si sanatorii.

2. Materialele din norma au urmatoarea destinatie:

- cartofinul se foloseste pentru tratarea cartofilor

depozitati pentru iarnd, impotriva Tncoltirii;

- hartia pergaminata se intrebuinteaza pentru
Tmpachetarea alimentelor din ratia de hrand rece
care nu sunt ambalate Tn cutii sau borcane, precum
si a alimentelor care se servesc in stare rece, la
gustare;

- detergentul este destinat pentru spalarea
tacamurilor, veselei, vaselor, utilajelor si ustensilelor
de bucatarie;

- periile de paie (plastic) se utilizeaza pentru spalarea
cazanelor, marmitelor,vaselor mari de bucaitarie,
butoaielor;

- pungile de material plastic sunt destinate ambalarii
ratiilor de hrand;

- sacii de cénepd (iutda) sunt destinati transportului
alimentelor de la depozite la bucatarie,

- sulful se foloseste prin ardere, pentru dezinfectia
butoaielor din lemn;

- soda calcinata se foloseste numai pentru spalarea
vaselor, utilajelor si ustensilelor care nu sunt
confectionate din aluminiu.

3. Pentru personalul care serveste masa la bucatarii
de unitate sau bufete - inclusiv cele organizate de agenti
economici, servetelele de hartie, scobitorile, hartia
pergaminata, hartia pentru ambalaj, cartonasele si casoletele
din material plastic, pungile si sacii din material plastic, se vor
aproviziona in functie de nevoi.
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4. Unitatile de penitenciare pot aproviziona, in functie
de nevoi, urméatoarele materiale:

- hartie pergaminata necesara prepararii prajiturilor;

- cutii pentru condimente si casete pentru tacamuri;

- lazi pentru transportul sau pdstrarea hranei de

rezerva;

- lazi pentru transportat hrana, péinea, vesela etc. la
locurile de servire a mesei din afara unitatilor,
confectionate cu mijloace proprii in unitati;

- tifon pentru acoperirea partilor laterale ale rafturilor
de alimente;

- sita metalica (plasa de material plastic) pentru
ferestrele si usile blocului alimentar sau ale
bucatariei de unitate;

- stative pentru uscarea farfuriilor.

5. Deratizarea si  dezinsectia fincaperilor blocului
alimentar si a depozitelor se vor efectua cu substantele
asigurate de organele sanitare din unitati si sub Tndrumarea si
supravegherea directa a acestora.

6. Cantitdtile de materiale pentru reparat butoaie,
cazane, lazi pentru transportat carne etc, se vor aproviziona
de unitati, Tn baza devizelor sau antecalculatiilor Tntocmite
pentru fiecare lucrare.

7.In functie de nevoi, unele materiale se pot
aproviziona Tn cantitdti mai mari dect prevede norma, prin
renuntarea la alte materiale din normé&, n limita cotei parti
valorice anuale, insumata a acestora.
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Anexa nr. 2

MODALITATE DE CALCUL
pentru aplicarea procentului de scazamant la
articolele de sticla si portelan

Aplicarea procentului de scazamant la
articolele din sticld si portelan se aplica atunci
cand, in urma efectuirii inventarierii,se constati

existenta unor diferente fatd de soldurile scriptice.

Procentul de scdzdmant care se aplica In
cazul articolelor de sticla si portelan este de 30%
pe an, respectiv de 2,5% pe lund si se aplica de la
data dé&rii in folosintd a acestor articole sau de la
ultima casare efectuata asupra lor.

Exemplu de calcul

La data de 02.11.1994, in wurma efectudrii
inventarierii bunurilor materiale apartinand
bucéatériei de wunitate, s-a constatat existenta unei
diferente Tn minus, de 73 pahare din sticld, fatd de
soldul scriptic.

Ultima casare efectuatd la acest articol a fost
in data de 26.09.1993, cand au mai rdmas 1in
folosintd 86 bucati pahare bune.

In perioada 26.09.1993-01.11.1994 au mai
fost distribuite TN folosintd urmé&toarele cantitati:

- 80 pahare la data de 07.11.1993;

- 50 pahare la data de 20.05.1994.

Aplicarea cotei de scazamént se face pentru
fiecare perioadad cat a fost in folosintd fiecare lot de
pahare 1in parte (fractiunile de lund se ignorad,
respectiv se rotunjesc la o luna):

- pentru numarul de pahare care a fost 1in
folosintd Tn perioada 26.09.1993-02.11.1994:

86 buc.x13 lunix2,5%=27,95 buc. rot. 28 buc
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- pentru numé&rul de pahare dat in folosinta la
data de 07.11.1993 (perioada 07.11.1993-
02.11.1994):

80 buc.x12 lunix2,5% = 24 buc. rot. 24 buc

- pentru numarul de pahare date Tn folosinta
la  data de 20.05.1994 (perioada 20.05.1994-
02.11.1994):

50 buc.x5 luni x 2,5% = 6,25 buc. rot. 6 buc

Rezultda un drept de scdzamant de 58 pahare,
respectiv:

28 + 24 + 6 = 58

Deoarece, in urma inventarierii s-a constatat
un minus de 73 pahare, iar dreptul de scdazamant, Tn
contul statului, este doar de 58 pahare, urmeaza ca
pentru diferenta de 15 pahare si se impute
valoarea lor celor responsabili.
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Anexa nr.3

TABEL
cuprinzéand greutatile necesare pentru aparatele de cantarit
Truse de 245 o
Nr. Denumireanz aearatului de UM grneuvtégi Greutdti a:
crt. cantarit poarsiak la 0,5 kg 1kg 2 kg 5 kg 10 kg
»9 Kg
1 Balante semiautomate buc - - 2 1 1 1
10-20kg
2 Balante compuse 5-10 kg buc 1 - 2 1 1* 1
3 | Balante compuse 10-20kg | buc 1 - 2 1 1 M
4 Balante pentru cantérirea buc 1 2 1 - -
aluatului in brutarii

*  numai pentru balante a 10 kg
** numai pentru balante a 20 kg

N O T A :Pentru cantarele decimale se vor asigura greutitile necesare, in functie de
capacitatea de cantdrire a fiecarui aparat.




